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Penalva do Castelo - Feira do Queijo

Aurea é cabeca de cartaz na Feira do Fumeiro em Vi-
nhais

Vieira do Minho recria tradigdes uma vez por més

Rainha da gastronomia portuguesa promovida no Por-
to e em Mirandela

Sernancelhe promove | Festival das Sopas

Amendoeiras em flor sGo atracdo em Figueira de Cas-
telo Rodrigo

Feira do Azeite e do Vinho em Murca com data mar-
cada

“Ribeira do Corso” é o primeiro vinho biolégico de Trds
os Montes

Ministra quer uso de rolha de cortica identificado no
rétulo dos vinhos

Rolha inteligente da Universidade de Aveiro garante a
qualidade do vinho

Distribuidora LusoVini cresceu 20% em 2013

Regido Centro tem projectos para produgdo de cogu-
melos de seis ME
Agricultores que poupem dgua vdo ter incentivos

Qualificacto dos produtos enddgenos de Oleiros es-
teve em debate

+ Tel“%z P IP e it
]ﬁm% 1-1 Qunmbresso

8ISAV]S IL ST C@IMBRA

+._. - -

Camara de Cinfdes cria incentivo & criagcGo de
gado tradicional

Olival é cultura em destaque nas investigagdes da
Universidade de Vila Real

Criada a Resipinus - Associagdo de Destiladores e
Exploradores de Resina

Bioapis aposta na producdo de mel em modo bio-
l6gico

Congresso Nacional de Rega e Drenagem em El-
vas

“Producdo Nacional” é tema da Feira Nacional de
Agricultura 2014

Portimdo recebe Festa da Laranja

Comidas d'Azeite para saborear em Marvdo
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Este ano a 8 de Fevereiro

Penalva do Castelo

abre ciclo de Feiras do Queijo

Penalva do Castelo abre a 8 de Fevereiro o ciclo de Feiras
dedicadas ao queijo na regido Demarcada “Serra da Estrela”. O
certame, que habitualmente decorreria na primeira sexta-feira
de cada més, passa para sdbado, sendo esta uma das mudancgas
que a autarquia, agora liderada por Francisco Lopes de Carvalho,
levou a cabo.

A Gazeta Rural, o autarca fala ainda da necessidade de
apoiar mais o sector primdrio no concelho, com a criag@o do
Gabinete do Agricultor, mas é também intencdo da autarquia
criar uma queijaria comunitdria, de forma a ajudar os agricultores
do concelho, nomeadamente jovens que se queiram dedicar @
producdo de queijo.

Gazeta Rural (GR): O que e que vai mudar na Feira do
Queijo este ano?

Francisco Lopes de Carvalho (FLC): A Feira do Pastor
e do Queijo é um evento emblemdtico para o concelho, obvia-
mente, mas é necessdrio fazer algumas alteracdes, pois tem um
figurino com 22 anos de existéncia.

Este ano decidimos fazer algumas alteragdes. Mantivemos o
cendrio dos anos anteriores na parte da manhd, com a exposi¢ado
e venda de queijo, mas também de outros produtos, como o vi-
nho, mas depois temos que inovar. A prova do queijo serd feita de
modo diferente e os convidados terdo uma banca onde vado de-
gustar o queijo, a magd Bravo de Esmolfe e a prova do vinho do
Ddo, produtos que compdem a trilogia de exceléncia o concelho.

Este ano temos um outro acto que vai simbolizar ainda mais
para a Feira, que é a cobertura televisiva através do programa
“Aqui Portugal” da RTP1, numa emissdo entre as 14 e as 20 horas.
Ser@o seis horas de emissdo em directo de Penalva Do Castelo.

GR: Tomou posse hd pouco mais de trés meses. J& tem algu-

ma no¢do do estado do sector primdrio no concelho, que definiu
como prioritdrio?

FLC: Temos uma grande preocupacdo com 0 nosso sector
primdrio e, por isso, vamos criar o Gabinete do Agricultor, o Gabi-
nete do Empreendedor, pois a agricultura serd uma aposta forte
no concelho de Penalva do Castelo, onde ndo ha industria. Por-
tanto, teremos que apostar no que temos, que &, de facto, uma
agricultura de subsisténcia & qual teremos que dar um novo rumo,
apostando fortemente no incentivo aos jovens para se dedica-
rem @ producdo do queijo de ovelha, ao vinho e @ macd de Bravo
de Esmolfe.

Relativamente as queijarias, além de tentarmos ajudar os pe-
quenos agricultores, faz parte dos nossos objectivos a criagdo de
uma queijaria comunitdria, que funcionard como uma cooperati-
va municipal, em que as instalagdes serdo fornecidas pela autar-
quia e onde 0s queijeiros possam produzir o seu queijo.

GR: £ uma forma de ajudar gente nova a aparecer no sector?

FLC: Exactamente, porque uma queijaria certificada custa
muito dinheiro e ndo é rentdvel para quem vai para agricultura. Se
a autarquia, na zona empresarial de Esmolfe-Sezures, apostar na
implementacdo de uma queijaria municipal, em que os pastores,
em determinados dias e de acordo com uma escala de uso, pos-
sam ali fazer o seu queijo e armazend-lo em condi¢des de higiene
e seguranca alimentar, serd uma forma de os ajudar.

GR: Fala-se hoje, cada vez mais, no regresso a terra. Isso tem
acontecido no seu concelho?

FLC: Ndo. Penalva do Castelo perdeu na dltima década, se-
gundo os ultimos Censos, 11.4% da populacdo sendo que desses
40% s@o jovens com menos de 25 anos. Noto que o concelho
estd a envelhecer com uma rapidez fora do normal, o que vai
provocar a desertificacdo. Estd, infelizmente, a morrer muito mais
gente do que aqueles que nascem.

Os jovens safram, ou para o estrangeiro ou para as dreas
metropolitanas, onde, com certeza, terdo os seus filhos. Portan-
to, na minha opini@o, no concelho de Penalva do Castelo, neste
momento, a perda de populagdo jd rondard os 15%.

GR: Nalguns concelhos tem havido incentivos a natalidade.
Também o vai fazer?

FLC: Consta no nosso programa eleitoral que quem nascer
no concelho a partir de 30 de Junho deste ano, vai receber um
subsidio, (sdo nove meses apds as eleicdes), ndo sé monetdrio,
mas também vacinas para a prevengdo da sadde.

Garante Carlos Lopes

. fdbrica”, salienta.
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Os produtores de queijo estdo satisfeitos com
campanha deste ano, com o tempo a ajudar na
producdo de queijo de qualidade. E o caso de Car-
los Lopes, produtor em Germil, que garante “um
ano de exceléncia”. “0 ano tem ajudado”, embora
nos pastos a época tenha comegado fraca. “Ago-
ra, a producado de leite tem melhorado, mas os ani-
mais, quando no inicio comecam fracos, acabam
assim o resto do ano”. Quanto ao queijo “tem uma
qualidade excelente”, como tem sido apandgio na
Queijaria de Germil, que “este ano ndo nos deixa
ficar mal”, refere o produtor.

A certificacdo é um processo com avangos
e recuos. Carlos Lopes defende o processo, mas
considera-o caro. “Sempre foi apologista da certi-
ficagdo, mas, nos moldes em que estd, é demasia-
do cara”, afirmacdo sustentada no facto de “haver
cada vez menos produtores a certificar”.

As vantagens da certificac@o ainda ndo che-
garam ao consumidor. O produtor da Queijaria de
Germil diz que o processo “ndo tem tido as mais-
-valias que gostarfamos de ter” e aponta falhas na
divulgacdo das suas vantagens, “que as pessoas
ainda ndo entendem”, para além de que “ndo estd
a ser aceite no mercado”. “Hé quem confunda
queijo Serra da Estrela certificado com queijo de
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Diz Armando Sequeira, produtor de queijo em Mareco

"Sao os clientes
que certificam os nossos produtos”

Num ano em que a pluviosidade tem sido
significativa, os pastos para o gado ficam
mais verdejantes, 0 que é bom para os re-
banhos e para os produtores de queijo. Ar-
mando Sequeira é produtor na Quinta das
Insuas em Mareco, dividida entre os conce-
Ihos de Penalva do Castelo e Mangualde e %+
fala num ano de “exceléncia” para o queijo. &
“A quantidade do queijo é boa e, pratica-
mente, toda a producdo é vendida & por-
ta da queijaria”, refere Armando Sequeirg,
garantindo que “o cliente vem comprar e,
na volta, trés dois amigos, sinal de que o
queijo que produzimos tem qualidade e sa-
tisfaz quem o compra”. O produtor, numa
alus@o & muito falada certificagdo, garante
que “sdo os clientes que certificam os nos-
sos produtos”. Alids, diz Armando Sequeira,
“70% do queijo que produzimos é comido
pelo mundo fora, vendido a emigrantes e
a turistas, nomeadamente para a Franga,
Alemanha, Suica e Brasil”.

Mas se a produgdo e a venda vdo bem, j¢
0 mesmo ndo pode dizer em relagdo as
questoes fiscais e outros encargos. “Para
sustentar a minha exploragdo tenho que
trabalhar muito e isto torna-nos, quase,
uns escravos”, refere Armando Sequeira,
insatisfeito com a quantidade de encargos,
como combustiveis, electricidade, sequ-
ranga social e impostos que paga todos
0s meses. “Isto impede o desenvolvimen-
to das exploracdes, porque se ndo tivesse
tantos encargos, até era capaz de admitir
um empregado”, garantindo que “até gos-
tava de apostar mais na actividade”, mas
“s@o impostos a mais e a crise ndo ajuda”.
Para além disso, j@ comega sentir-se “com
menos forgas, fruto do muito trabalho e o
peso da idade”.

Armando Sequeira garante que, este ano,
0S seus terrenos “sdo bem tratados e pro-
dutivos”, mas “a producdo do leite ndo é |
famosa, divido & chuva e ao frio, que ndo §
deixa produzir os animais”.
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De 6 a 9 de Fevereiro

Aurea € cabeca de cartaz em Vinhais

0 Nordeste Transmontano é destino obrigatério para os
amantes do bom enchido tradicional nesta época do ano. Vinhais
promove a XXXIV edi¢do da Feira do Fumeiro, com a particula-
ridade de todos os produtos presentes serem confeccionados a
partir de carne de porco de raga bisara. No plano de animaggo,
Aurea é cabeca de cartaz, assim como a presenca da TVI, com o
programa “Somos Portugal”.

A Gazeta Rural, Carla Alves, da Cdmara de Vinhais, responsd-
vel pela organizacdo do certame, diz que foi encontrada “a for-
mula certa para que a feira tenha o sucesso”, num ano em que hé
um “ligeiro aumento de expositores”.

Gazeta Rural (GR): A Feira do Fumeiro estd consolidada.
Haverd mudancas este ano?

Carla Alves (CA): NGo hd muito para mudar, porque encon-
trémos a férmula certa para que a feira tenha o sucesso, o que é
reconhecido por todos. De qualquer forma hd sempre preocupa-
¢oes da organizacdo em fazer melhor em cada ano e, se possivel,
um pouco diferente.

Ha& um ligeiro aumento no nimero de expositores e digo ligeiro
porque, infelizmente, muitos ficam de fora, porque ndo temos lugar
para acolher tantos expositores que gostavam de estar na feira.
No pavilh@o do fumeiro temos 75 expositores, teremos um espaco
gourmet, numa zona nobre, com 50 expositores, onde estardo 0s
nossos melhores vinhos, queijos, compotas e azeites da regido, 0s
excelentes produtos que Trés-o0s-Montes tém. Hd ainda um espaco
de artesanato de empresas, com 100 expositores.

Teremos também, no recinto da feira, nove tasquinhas onde
0s visitantes podem fazer as suas refeicdes, assim como uma
grande exposicdo de maquinaria agricola, com vdrias marcas re-
presentadas, para além de uma grande quantidade de feirantes
que acorrem a Vinhais nesta altura.

GR: Hd um programa vasto e variado?

CA: Temos um programa muito diversificado a nivel musical,
com imensos grupos para animar a Feira. Destaque para Aurea,
que animard a noite de sdbado, e a presenga do programa da TVI

"Capital do Fumeiro”

“Somos Portugal”.

Destacar também a participacdo da Confraria do Porco Bisa-
ro e do Fumeiro de Vinhais, cujos membros serdo os juris do con-
curso do melhor salpic@o, feito e organizado pela Universidade
de Trds-os-Montes e Alto Douro (UTAD).

GR: A Feira vai ser apresentada em diferentes cidades?

CA: A Feira do Fumeiro serd apresentada no Porto, Braga e
Lisboa, onde vamos pela primeira vez. A apresentac@o na capital
ser¢ dia 31 de Janeiro no restaurante do chef Cordeiro, um trans-
montano de Braganga, na Praca do Comércio, com um menu
com fumeiro de Vinhais. Iremos faze-lo também no Porto, no
restaurante Foz Velha, e em Braga na Casa de Trés-os-Montes.

GR: Todo o fumeiro que entra na Feira é feito com porco Bi-
saro. A feira de Vinhais, e outras que se realizam na regido, tem
provocado um aumento significativo na produgdo de porco da
desta raca autdctone portuguesa?

CA: Sem duvida, O facto de existirem vdrios produtos com De-
nominacdo de QOrigem Protegida (DOP) e Indicagcdo Geogrdfica
Protegida (IGP), a partir desta raca, foi uma alavanca importante
para o seu crescimento. Recordo que jd sdo vdrios os produtos. Vi-
nhais tem sete enchidos ligados @ raga bisara. Mirandela tem agora
também a alheira associada ao porco Bisaro, além da carne DOP.

Todos estes produtos ligados & raga fazem com que, anos
apds ano, haja um aumento considerdvel do efectivo. Mas o que
é interessante verificar e que ela contraria quase todas as ragas
autéctones do pafs, porque, na sua maioria, estdo em decrésci-
mo anual. 0 nosso efectivo é o Unico que tem reflectido o inver-
S0, COm um aumento e para isso muito tem contribuido a ligagGo
daraga a estes produtos DOP e IGP.
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Sempre no terceiro fim-de-semana

Vieira do Minho

recria tradicoes uma vez por meés

A recriag@o da matanga do porco d moda antiga foi o pri-
meiro acto do projecto “Sentir Vieira”, que terd uma iniciativa em
cada més para promover o que o concelho de Vieira do Minho
tem de mais genuino. Associado a cada iniciativa estard um pra-
to tipico do concelho, sendo o primeiro o sarrabulho.

O programa contemplard uma iniciativa por més, sempre no
terceiro fim-de-semana, e proporcionard ainda um desconto de
15 por cento na dormida numa das unidades que aderiram & ini-
ciativa. Para Fevereiro, a actividade programa é a Feira do Fumei-
ro, que terd associado, @ mesa dos restaurantes, o cozido a por-
tuguesa. Poda e enxertos, com provas de vinho, é a actividade de
Margo, més em que o prato em destaque serd couves com feijdo.

Em Abril, realiza-se uma actividade de pastoreio e o prato
gastronémico é o cabrito, enquanto em Maio os visitantes po-
dem reviver o ciclo da |@ e assistir & tosquia das ovelhas, degus-
tando o anho da Serra da Cabreira.

Um arraial minhoto é a iniciativa programa para Junho, més
em que o destaque ird para o arroz de feijdo amarelo, produto
caracteristico da regido de Vila Verde. Em Julho, serd recriado o
ciclo do pdo, com arroz de pica no ch@o a acompanhar, e em
Agosto haverd um festival de folclore, com vitela @ mesa.

A desfolhada e a demonstracdo de como cozinhar broa de
milho e bola de carne e chourigo é a actividade que vai marcar
Setembro, sendo o prato associado o porco e o leitdo. Em Outu-
bro, os interessados podem assistir & montaria ao javali e “matar
a fome” com feijoada.

Para Novembro e Dezembro, as actividades previstas sdo o
mercado da castanha/jornadas micoldgicas e a apanha da azei-
tona e moagem num lagar de azeite. As propostas culindrias sdo,
respectivamente, rojdes com castanhas e bacalhau.

O projecto “ Sentir Vieira” incluird também as comemoragdes dos
500 anos da atribuicto do foral a Vieira do Minho, por D. Manuel I.

€m Vila Nova de Cerveira
"Lampreia do rio Minho

— um prato de exceléncia” regressa em Fevereiro

Feira da Alheira de 3l de Janeiro € 2 de Fevereiro € 8 € 9 de Marco

Rainha da gastronomia portuguesa
promovida no Porto € em Mirandela

E um dos produtos tradicionais mais apreciados pelos por-
tugueses, que a declararam vencedora das Sete Maravilhas da
Gastronomia Portuguesa e vai ser o tema central da Feira da
Alheira, a decorrer no edificio da Alfandega do Porto entre 31
de Janeiro e 2 de Fevereiro e em Mirandela nos dias 8 e 9 de
Marco.

A Alheira de Mirandela, produto certificado com IGP — Indi-
cacdo Geogrdfica Protegida, tem mantido ao longo dos anos
a tradi¢@o na sua confecgdo e o paladar tornando-se numa
das referéncias da cozinha nacional. Durante trés dias no edi-
ficio da Alféndega do Porto e dois dias no Parque do Impé-
rio em Mirandela, a alheira serd a figura central de um evento
destinado a divulgar este patriménio rico e inigualdvel.

A Feira da Alheira leva ao Porto as melhores tradigoes
transmontanas, patentes ndo sé neste produto, mas também
numa cultura de excepgdo, representada por artes@os, res-
taurantes e produtores de enchidos, vinho, azeite, pdo, mel,
queijo, cogumelos e compotas que marcardo presenga na
cidade do Porto que por estes dias serd uma embaixada tem-

pordria de Mirandela, dos seus melhores sabores e tradigdes e |

que dard a conhecer a um publico urbano as raizes e saberes
de uma regido que desperta cada vez mais interesse.

Em Mirandela, o evento regressa ao Parque do Império nos
dias 8 e 9 de Marco e, tal como no Porto, haverd venda e de-
gustacdo dos vdrios produtos, além de muita animagdo.

 Nas margens da Ribeira de Ludares uma viosa pastagem éa
' base alimantar ao rebanho de ovelhas Serra da Estrala,
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SERRACAO DE MADEIRAS
CARPINTARIA MECANICA

Os fins-de-semana, no més de Feve-
reiro, sGo marcados pela gastronomia e
pelo evento “Lampreia do Rio Minho —Um
Prato de Exceléncia”. Trata-se de uma
organizacdo conjunta da Camara de Vila
Nova de Cerveira e da Adriminho, que de-
corre nos restaurantes aderentes.

No solsticio do Inverno, nas dguas gé-
lidas do rio Minho, entra a lampreia, num
percurso de correntes e obstdculos, que lhe
vdo enrijecer a carne e conferir o titulo de
exclusividade. Degustar o sublime ciclésto-
mo, é um capricho do patriménio gustativo.
Um deleite é o divinal Arroz de Lampreia.
Para comprovar, nos fins-de-semana de

8 www.gazetarural.com

Fevereiro, a lampreia pode ser degustada
nos restaurantes aderentes.

Entretanto, no Aquamuseu do Rio
Minho, pode ser visitada a mostra “Lam-

preia..valor no passado e no presente”,

que salienta a importdncia econémica,
gastronémica e cultural, a nivel regional,
desta espécie e onde se fala da sua distri-
buicdo, morfologia, biologia e pesca.

A coincidir com o arranque do evento
gastrondémico, o Aquamuseu abrird mais
uma exposic@o “A lampreia e a sua gas-
tronomia”, onde serdo destacadas as ca-
racterfsticas biolégicas e gastronémicas
do cicléstomo.

i .'a' " déa a dia ruma quasentena de vigia @ mimossios permanentes.
?TMHMnﬂLd}nmmEﬂmh]_ b
fimméﬁuufﬂudmammﬁpﬂhﬂdam
mdnnﬂnﬁuuﬂuﬂum:mﬁueﬂuﬂ}n
l?_s-" A pasta & sembmole, amanteigada e branco marfim pars
um bougquet suave, impa, ligelramente ackdulads,

carlos .ﬁ.lt}».-_-rl_n Costa L;:.I_;.—ac
ﬂulnta do Patarrego’= GERMIL = Telef.:
PENALVADD CASTELC
fn-m

Telefone: 232 641 192 »

EXECUCAO DE COZINHAS
MOVEIS POR MEDIDA
VENDA DE LENHAS
FABRICO DE PALETES DE MADEIRA
ENTREGA AO DOMICILIO

Prazo * 3550-167 Penalva do Castelo
Fax: 232 642 769
Telemovel: 217 528 919 / 917 252 199



Nos dias 14, IS € |16 de Fevereiro em Sernancelhe

Gastronomia tradicional
revitalizada no | Festival das Sopas

0 Municipio de Sernancelhe vai promover, de 14 a 16 de Fe-
vereiro, no Expo Saldo, o | Festival das Sopas. Procurando que
este evento seja, em primeiro lugar, uma manifestacdo cultural
auténtica, a organizacdo pretende também que seja o primeiro
passo para que muitas das sopas que explicam a nossa tradigdo
sejam revitalizadas, as suas receitas reintegradas na cozinha lo-
cal e regional, e que a diversidade da oferta gastronémica seja
cada vez maior e mais rica.

Durante trés dias, o Festival das Sopas, que terd entrada livre
e doze sopas em prova, contard com uma exposicdo etnogrd-
fica das artes e dos oficios de antigamente, onde ndo faltardo
cendrios como as antigas cozinhas da aldeia, as tabernas e os
espagos agricolas tipicos dos meios rurais.

Num territério de fortes tradigcdes, reconhecidas manifes-
tacdes culturais, personalidades célebres das artes e das letras
nacionais e onde produtos como a castanha e o granito sdo car-
tGes-de-visita, com créditos firmados nos mercados dos quatro
cantos do Mundo, Sernancelhe pretende reafirmar as suas po-
tencialidades gastrondmicas, assentes ainda em forte tradicdo
popular, que urge ser inventariada, preservada e divulgada. Por
isso, este primeiro Festival das Sopas conjuga a vertente gastro-

némica com a etnogrdfica, ao promover um Encontro de Ran-
chos, estando prevista a actuag¢do de mais de uma dezena de
ranchos do Norte do Pafs.

Tirando proveito do magnifico espaco do Expo SalGo, e com
a colaboracdo de associagdes, juntas de freguesia, restauran-
tes locais, contando com o extraordinério contributo da Escola
Profissional de Sernancelhe e com os alunos e formadores do
curso de Cozinha e Restaurante/Bar, o Municipio de Sernancelhe
pretende que o fim-de-semana de 14, 15 e 16 Fevereiro ganhe
espaco no calenddrio nacional de eventos de matriz rural.

A cultura de Sernancelhe e as suas figuras maiores, como
Aquilino Ribeiro, também estarGo em destaque, j& que das suas
obras sobressaem muitos testemunhos da importdncia que a
sopa tinha para a nossa terra. Descrevendo uma malhada, ta-
refa agricola drdua, de grande desgaste fisico, Aquilino Ribeiro
descreve no livro “Terras do Bemo”, a ceia que 0s donos da casa
forneciam aos seus trabalhadores, comprovando-se o papel his-
térico da sopa: “0O comer era & lauta, do melhor, caldo de leite
com abdbora, sopa doce, arroz com gravangos, reixelo guisado
com trigo, iguarias estas de provar e chorar por mais. Punha-se @
prova o dedo das cozinheiras!”

APATA

Associagio de Produtores Agricolas
Imadicionais e Ambientais
Parceria
FATA

Sistema de Aconselhamento Agricola

APATA
Telefone e Fax.: 279 342 783
E-mail: apata@iol.pt
FATA
Tel.: 278 426 454
E-mail: fatamacedo@gmail.com
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€Em igueira de Castelo Rodrigo de 14 de Feverei

As amendoeiras em flor sdo um espetdculo inolviddvel, que
atrai muitos milhares de pessoas ao nordeste portugués. Neste
dmbito, Figueira de Castelo Rodrigo promove, de 14 de Fevereiro
a9 de Marco, a Festa das Amendoeiras em Flor, com a autarquia
local a preparar um cartaz bastante diversificado e apelativo,
com atividades culturais e desportivas, para aquele perfodo.

Apesar do frio que se faz sentir por Terras de Ribacta, o
anudncio da Primavera caminha a passos largos e renasce com
ela o brilho dos campos, que comegam a encher-se de cor com o
florir das amendoeiras, tornando as paisagens do concelho num
espetdculo a descobrir.

Gazeta Rural (GR): O que representa este evento para o
concelho?

Nelson Rebolho Bolota (NRB): A festa da Amendoeira em
Flor realiza-se hd ja algumas décadas e nos ultimos anos tem fi-
cado um pouco aquém das espectativas do que era hd cerca de
20 anos, quando o fluxo de turistas para o concelho era muito
superior ao que se registou nos Ultimos anos e que perdemos
para outras zonas.

Recuperar esse fluxo turistico é a nossa principal prioridade,
pelo que prepardmos o melhor cartaz possivel de acordo com o
orgamento disponivel e que os tempos de hoje permitem. Vamos
ter novos eventos, como a | Feira de Caga e Pesca, a primeira
concentrac@o motar. Vamos recolocar a Festa da Amendoeira
em Flor no Largo Serpa Pinto, local origindrio desta festa.

sao atraccao em Terras de Ribacoba

- - 4 e
' - e p

roa 9 de Margo

Amendoeiras em flor

GR: Todas estas iniciativas visam dinamizar a economia do
concelho?

NRB: Com todas estas atividades pretendemos dinamizar o
turismo e, a0 mesmo tempo, o comércio local, pois 0 Nosso con-
celho tem produtos de excelente qualidade, como vinho, azeite,
e a améndoaq, a rainha desta festa, que nesta altura do ano nos
brinda com a sua linda flor.

Com este evento pretendemos também promover 0s Nossos,
muitos e bons, produtos, mas também trazer algum movimento @
nossa restauracdo e hotelaria. Queremos colocar, definitivamen-
te, Figueira no mapa das Amendoeiras em Flor, algo que tinha sido
perdido hd j& alguns anos.

GR: Quer deixar um apelo a quem visita a regido?

NRB: Venham conhecer-nos. Venham apreciar as nossas
paisagens, que sdo Unicas, nesta altura do ano as amendoeiras
em flor trazem uma alegria diferente d nossa paisagem, com tons
de branco e rosa, o que ¢é lindissimo. Aconselho uma visita a Bar-
ca de Alva, a zona com mais amendoal e onde, nesta altura, um
manto branco invade os campos.

Desafio também 0s nossos visitantes a conhecerem o Par-
que Naturais do Douro Internacional, a Reserva da Faia Brava,
05 NOSSOS Monumentos e 0s N0ssos produtos regionais, Como o0
vinho, o queijo, as compotas, o mel e como ndo podia deixar de
ser a améndoa.

PASSARINHA & FILHOS, LDA.

FERRAGENS, MATERIAIS DE CONSTRUGAO, TUBOS PVC
CHAPAS EM FIBROCIMENTO, MATERIAIS ELECTRICOS

PRODUTOS PARA A AGRICULTURA

MAQUINAS BOSCH

Rua S. Francisco, 24
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6440-126 Figueira de Castelo Rodrigo

Telm.: 969 830 729
cartinor@sapo.pt



Certame assinala em Maio a sua décima edicao

Feira do Azeite € do Vinho de Murca 2014

ja tem data marcada

0 Municipio de Murca celebra no proximo dia 8 de Maio, 790
anos de autonomia Municipalista (I Foral da Vila de Murca esta-
belecido a 8 de Maio de 1224). O Feriado Municipal tem sido o
mote para a realizagdo da feira de actividades econémicas, Feira
do Azeite e do Vinho, que ocorre no inicio de Maio, e que este ano
se realiza pela décima vez de 9 a 11 de Maio.

Evento surgido em 2004, dentro do programa da Semana
do Municipio, comecgou por ser um espaco de exposi¢do de ar-
tesanato, etnografia e feira do livro tendo recebido, nos anos se-
guintes, o azeite, o vinho, a dogaria e demais produtos regionais.
Paulatinamente a Feira foi progredindo, deixou a pequena tenda
€ passou a ocupar um espaco maior, afirmando cada vez mais @
vertente comercial.

Segundo o vice-presidente da Cdmara de Murga, a edicdo de
2014 “continuard a assegurar os eventos desportivos, recreati-
vos, cientificos e culturais, desenvolvendo um espaco alargado
e polivalente, pois é nosso objectivo atrair os mais diversos pu-
blicos”, numa verdadeira aposta da promogdo dos produtos da
terra. Para Raul Anténio Lufs “também a gastronomia surge como
um eixo importante da feira, aliando a comercializag@o de bons
produtos ao saber de os bem confeccionar”.

A captac@o de visitantes no certame de Murca tem vindo a
aumentar, resultado da consolidag@o do certame no calenddrio
regional. Radl Antonio Luis garante que “este ano retoma-se a
componente técnico e cientifica com a realizag@o das Jornadas
agroflorestais que decorrem dia 9 e 10 de Maio numa organiza-
¢do tripartida entre a Camara de Murca, a Associac¢do Florestal
do Vale do Douro Norte e o Centro de Gestdo Agricola de Murca”.
Por estes e outros motivos, a décima edi¢cdo promete ser o que
sempre foi, ou seja crescer, sustentavelmente.

De 20 a 23 de Fevereiro
Portugal DOP - Roteiro

de Sabores € Saberes na Exponor

A Exponor- Feira Internacional do Porto recebe de 20 a 23
de Fevereiro o “Portugal DOP”, evento que tem em exposi¢do
produtos alimentares e bebidas com as certificacdes de Deno-
minacdo de Origem Protegida (DOP), Indicagdo Geogrdfica Pro-
tegida (IGP) e Denominagdo de Origem Controlada (DOC).

0 Portugal DOP surge como um projecto diferenciador pelo
cariz nacional da mostra e pela qualidade certificada dos produ-
tos em exposicdo. A certificac@o é atribuida aos produtos cuja
producdo, transformac@o e elaboragdo ocorrem numa regido
delimitada, obtidos através de métodos ancestrais e sujeitos a
um rigoroso sistema de controlo.

Para divulgar o saber-fazer de cadaregido, a férmula encon-
trada é simples: oferta diversificada de produtos, degustagdes e
muita animag@o, com o intuito de proporcionar aos visitantes
uma experiéncia unica de poder provar os melhores sabores na-
cionais num s¢ local.

Motor de desenvolvimento regional

Portugal é um pais rico em microclimas, onde nasce e cresce
um patriménio inigualdvel de iguarias, que resultam de saberes

12 www.gazetarural.com

acumulados no tempo, preservando as condi¢cdes ambientais
naturais, 0s ecossistemas existentes e a biodiversidade. A pro-
mocado desta realidade constitui um elemento importante de di-
namizagdo econdémica e social, acabando por contribuir para a
promocdo global de cada regido e do seu roteiro gastronémico.

Produzido na Adega Cooperativa de Ribadouro

"Ribeira do Corso” € o primeiro
vinho biolégico de Tras os Montes

Quando alguém nos pede para to- produzir o primeiro vinho branco em pro- nacional. No inicio de 2014 seguiram as
mar conta de um filho, sendo possivel, ducdo biolégica”, revela Paulo Teixeira.  primeiras encomendas para a exporta-
devemos cuidar e cuidar bem. Este bem O dirigente diz que “a resposta do mer- ¢@o”.
podia ser o principio deste “aventureiro cado foi excelente, tendo os consumidores A afirmagdo mais utilizada por quem
compromisso” que levou @ producdo do respondido afirmativamente perante esta prova este néctar biolégico é “um vinho
vinho biolégico Ribeira do Corso, o pri- aposta, nas duas primeiras semanas foi fdcil e bom de se beber”. Por isso, vale a
meiro vinho biolégico de Trds os Mon- vendida 20% da produgdo sé no mercado pena experimentar e saborear.
tes.

“0 senhor José Ribeiro produziu
as uvas em método biolégico e en-
tregou-as ao nosso cuidado, ciente
que da nossa parte, estariamos dis-
ponfveis para criar um novo produto,
potenciador de mais-valias para os
produtores, a cooperativa seria o par- .
ceiro ideal para o melhor seguimento |
ao trabalho feito na vinha”, revela o
presidente da Adega Cooperativa de
Ribadouro, em Sendim, no conce-
lho de Miranda do Douro. “Combind-
mos tudo, a apanha, o transporte e a
transformag@o ao pormenor, pois a
matéria que nos ia ser entregue assim
0 exigia”, diz Paulo Teixeira, ciente que =
“estdvamos a um pequeno passo de [
dar um grande passo”.

0 processo tinha de estar bem defi-
nido para ndo ocorrer nenhum desvio ao |
cumprimento da legislac@o e, a0 mesmo
tempo, “tihhamos de fazer tudo para
conseguir um néctar especial, 0 que veio
a acontecer. Surgiu um vinho intenso”,
sublinha o dirigente cooperativo.

Desta colheita foram produzidos
10.000 litros do primeiro vinho tinto bio- s
l6gico da regido de Trés-os-Montes, o
qual deu origem a 315 garrafas de 1,5 li-
trose12.700de 0,751.

0 vinho Ribeira do Corso Bioldgico
tinto da Colheita de 2012 apresenta-
-se com uma cor vermelha violeta,
com aroma a frutos vermelhos e ligei-
ro fumado, tem uma boca equilibra-
da, com taninos redondos, e um final
persistente. As castas utilizadas sdo
a Touriga Nacional, Touriga Franca e
Aragonez.

Este vinho deixou o produtor, assim
como os restantes associados orgulho-
sos, “com vontade de aumentar a produ-
¢do em modo biolégico e acompanhar a
dinGmica iniciada”, adianta o presidente
da Adega.

Em 2013 foi produzido um novo
vinho biolégico que chegard ao mer-
cado em finais de 2014, tendo desta
vez a produc@o origem em vinhas de
dois produtores. “Em 2015 esperamos

1959

BN

Vinho
Biologico

DOC TRASOSMONTES

S
—RIBADOURO _

coop.ribadouro@mail.telepac.pt
www.coopribadouro.pt

Tel. 273 739 252

Fax 273 739 550

Estrada Macional 2

5225-103 SENDIM | PORTUGAL




Xl edicao decorrera de 27 de Fevereiro a 2 de Marco, no Palacio da Bolsa,

tendo ja sido

"€sséncia do Vinho - Porto”
com espacos de expositores esgotados

A Xl edi¢to do “Esséncia do Vinho - Porto” vai decorrer de
27 de Fevereiro a 2 de Margo, no Paldcio da Bolsa, e a mais de
um més da sua realizagdo tem jé a totalidade dos espagos de
expositores comercializada. A lotagdo permite confirmar que
estardo representados mais de 350 produtores, que totalizam
acima de 3.000 vinhos em prova, nacionais e estrangeiros.

O programa paralelo de acgdes e provas comentadas por
especialistas serd anunciado nos préximos dias, mas os poten-
ciais visitantes podem desde j¢& usufruir de uma boa nova: este
ano, a organizagdo do “Esséncia do Vinho - Porto” decidiu lan-
¢ar uma campanha promocional de aquisicdo antecipada de
ingressos online, a um preco unitdrio de 10€, vdlida até 24 de
Fevereiro e disponivel no endereco www.essenciadovinho.com.
A partir dessa data, os ingressos poderdo apenas ser adquiridos
nos dias e durante o hordrio de funcionamento do evento, pelo
valor fixo de 16€.

Estudo sobre o evento comprova elevada notorieda-
de e impacto positivo no porto

“A principal experiéncia do vinho em Portugal” foi alvo de um
estudo do Instituto Superior de Administra¢do e Gestdo (ISAG),
coordenado por Ana Ramires, durante a décima edicto, em
2013, tendo por objectivo tragar o perfil dos visitantes. A amos-
tra, constituida por 384 questiondrios, realizados durante os
quatro dias do evento, permitiu concluir que 54% dos visitantes
estdo “muito satisfeitos” com o evento. Os resultados sdo cor-

roborados pelo grau de satisfagdo de quem visita pela primeira
vez 0 evento (98,2%) e pelos que repetem essa visita (37,1%).

0 estudo indica que 95% dos visitantes mostraram a intengdo
de regressar na proxima edicdo, sendo que 70,6% dos inquiridos
repetiam a visita ao evento, em 2013. Provar vinhos (53,1%), mo-
tivos profissionais (38,5%) e curiosidade (34,6%) sdo as principais
motivacdes da visita.

A andlise do ISAG ao “Esséncia do Vinho - Porto” permitiu ain-
da concluir que 74% dos visitantes possuem formagdo superior,
83,3% dos visitantes que pernoitaram no Porto ficaram alojados
em hotéis, sendo que 38,1% deles optaram por unidades de quatro
estrelas. Quem fica alojado na cidade efectua uma despesa média
didria de 270€. Para além do evento, o visitante que pernoita no
Porto visita preferencialmente a cidade em geral (28,3%).

Ainda de acordo com o estudo do ISAG, 51,8% dos visitantes
“s@o conhecedores” de vinho, 30,5% admitem ter “conhecimento
limitado” e 14,1% assumem-se “grandes conhecedores”. A média
de idades dos visitantes é de 44 anos.

De acordo com Nuno Botelho, director da empresa EV-Es-
séncia do Vinho, que organiza o evento, os dados analisados pelo
ISAG “provam a notoriedade que o evento tem conseguido alcan-
¢ar, bem como o impacto positivo que acaba por gerar na cida-
de do Porto, sobretudo em unidades hoteleiras e na restauracto
da cidade”. Nuno Pires, também director da EV, sublinha que “o
conceito e a qualidade programdtica do evento sdo reconheci-
dos pela esmagadora maioria do publico, ao ponto de 95% dos
inquiridos mostrarem a intengdo de regressar na préxima edicdo”.
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Espanha pode apoiar esta pretensao junto da Comissao Europeia.

Ministra da Agricultura quer uso de rolha
de cortica identificado no rétulo dos vinhos

A ministra da Agricultura, Assunc¢do Cristas, defendeu que o
uso de rolha de cortica deve estar devidamente identificado nas
garrafas de vinho e pediu a ajuda de Espanha para apoiar esta
pretensdo junto da Comiss@o Europeia.

Assuncdo Cristas, que inaugurou em Madrid (Espanha) a
conferéncia ‘Sobreiros e o Sector da Cortica’ com o seu homdlo-
go espanhol, destacou que Portugal e Espanha representam, em
conjunto, 80% comércio mundial de cortiga e derivados e apelou
0 valorizagdo destes produtos. “Hoje em dia é impossivel para um
consumidor saber se uma determinada garrafa de vinho tem ou
ndo rolha de cortica e essa identificacdo devia ser visivel no ré-
tulo”, disse a ministra, acrescentando que o Governo portugués
jé consultou a Comiss@o Europeia (CE) sobre esta matéria, que
foi rejeitada por vérios paises.

A ministra da Agricultura acredita que um trabalho conjunto
de Portugal e Espanha a este nivel seria Gtil para promover a uti-
lizacGo das rolhas, associando o produto também & sustentabili-
dade do montado e @ economia verde. Além disso, se a iniciativa
tiver um cardcter voluntdrio, explicou, ndo é necessdrio haver
consulta & Comissdo Europeia.

Portugal é o maior produtor mundial de cortica e exportou,
em média, mais de 800 milhdes de euros entre 2005 e 2012, dos
quais 580 milhdes relativos a rolhas. Assungdo Cristas sublinhou
que o convite para inaugurar a conferéncia é “um reconheci-
mento da parte de Espanha da importéncia de unir esfor¢cos com

Portugal” neste dominio e adiantou que aproveitou a ocasido
“para relancar” o Observatério da Cortica e apelar @ valorizagdo
de outros produtos, além da rolha. “A cortica é cada vez mais
usada em pecas de design e mobilidrio, acessérios de moda e na
industria aerondutica”, exemplificou.

A ministra da Agricultura anunciou também que assinou um
memorando de entendimento para melhorar a “presenca reci-
proca nas feiras agricolas de Portugal e Espanha”.

Apresentacao do plano estratégico para 2014

Vinhos do Tejo investem cerca
de um milhao de euros em promocao

A Comiss@o Vitivinicola Regional do Tejo (CVR Tejo) anun-
ciou, no Instituto da Vinha e do Vinho (IVV), durante a apresen-
tacdo do plano estratégico para 2014 um investimento de cerca
de um milhdo de euros em promog¢do no mercado nacional e
internacional.

Do orcamento previsto, 70% diz respeito a acgdes em mer-
cados de exportacdo e 30% em iniciativas no mercado nacional,
tais como acgdes no ponto de venda, cursos de vinhos e presen-
¢as em eventos e feiras importantes do sector.

Relativamente aos mercados externos, a CVR Tejo revelou
que os EUA e o Brasil vdo continuar a ser os destinos de maior
investimento daregido. “Do total do orgamento previsto em pro-
mo¢do, estimamos que 32% diga respeito aos EUA, 21% ao Brasil,
16% ¢ China e 11% ¢ Russia”, afirmou José Pinto Gaspar, presiden-
te dos Vinhos do Tejo.

Com o Plano Estratégico e de Investimento previsto para
2014, a CVR Tejo tem como objectivo fazer com que a regido
continue a crescer da forma como tem feito desde 2008.

Entre 2008 e 2013 a regido dos Vinhos do Tejo cresceu cer-
ca de 50% na certificag@o de selos, passando dos 10 milhdes de
garrafas para mais de 15 milhdes de garrafas certificadas no ano
transacto.

No que diz respeito as exportacdes, os Vinhos do Tejo cres-
ceram 78% entre 2008 e 2013, passando dos 4,5 milhdes de
garrafas exportadas para cerca de 8 milhdes, sendo que 0s mer-
cados que registaram maior evolu¢do foram Angola, Suécia e
China.

A CVR Tejo tem sido, assim, uma das regides vitivinicolas com
maior crescimento nos Ultimos anos, ndo sé a nivel nacional, mas
sobretudo nos mercados internacionais.

www.gazetarural.com 15



Seleccionados por Joshua Greene

Conhecidos os 50 grandes vinhos
portugueses para os €stados Unidos

Foram divulgados os 50 grandes vinhos portugueses para
0s EUA seleccionados por Joshua Greene, na emblemdtica Bi-
blioteca de Nova lorque, nos EUA. A diversidade e a qualidade
dos vinhos portugueses cativaram o critico e especialista norte-
-americano, que confessou estar surpreendido pela transfor-
magdo do sector na Ultima década. A lista foi elaborada apds
degustacdo de 600 vinhos portugueses e vdrias visitas, que
reacenderam a sua paixdo por Portugal.

Joshua Greene foi desafiado pela ViniPortugal para liderar
a segunda edic@o da iniciativa de selec¢do dos 50 grandes vi-
nhos portugueses para o mercado norte-americano, depois do
sucesso registado em 2013, com a divulgacdo da lista elabora-
da pelo Master of Wine e Master Sommelier Doug Frost. Joshua
Greene assume uma longa relag@o com Portugal, pois prova
vinhos portugueses hd mais de 25 anos e conhece 0 nosso ter-
ritério por jé o ter visitado inimeras vezes.

Com a iniciativa 50 grandes vinhos portugueses a ViniPor-
tugal pretende aproximar os vinhos portugueses dos consumi-
dores e dos lideres de opinido norte-americanos, fortalecendo

Lista dos 50 grandes vinhos para os EUA:

- Adriano Ramos Pinto, Collection 2009, tinto, Douro

- Alianca, Quinta da Déna 20089, tinto, Bairrada

- Anselmo Mendes Vinhos, Contacto 2012, branco, Vinho Verde

- Casa de Mouraz, Encruzado 2012, branco, Dao

- Casa de Mouraz, Elfa 2010, tinto, Ddo

- Casca Wines, Monte Cascas Malvasia 2011, Branco, Colares

- Duorum Vinhos, Reserva Vinhas Velhas 2009, tinto, Douro

- Enoport United Wines, Quinta do Boigdo Reserva 2012, branco, Bu-
celas

- Folias de Baco, Olho no Pé Grande Reserva 2008, tinto, Douro

- Fonseca Porto Vintage 2011

- FTP Vinhos, Quinta do Serrado Reserva 20089, tinto, Ddo

- Herdade de Vale Barqueiros Reserva 2008, tinto, Alentejo

- Herdade do Espordo Reserva 2010, tinto, Alentejo

- Herdade do Espordo Verdelho 2012, Alentej

- IdealDrinks, Eminéncia 2010, branco, Vinho Verde

- Jodo Brito e Cunha, Quinta de S. José Touriga Nacional 2011, tinto,
Douro

- Jorge Moreira, Poeira 2010, tinto, Douro

- José Maria da Fonseca, Domingo Soares Franco Colecgdo Privada

Moscatel Roxo 2012, P. de Setubal
- Lufs Pato, Vinha Pan, 2009, Bairrada
- Lusovini, Pedra Cancela Selecgdo do Endlogo 2010, tinto, Ddo
- Madeira Wine Company, Blandy’s Colheita Bual 1996, Madeira
- Monte da Ravasqueira, Vinha das Romas 2010, tinto, Alentejo
- Muxagat 2011, tinto, Douro

a afirmac@o da qualidade dos vinhos nacionais neste mercado. “0
que faz diferenga é a concentracdo de diferentes terroirs, climas e
castas que ndo se encontram em mais nenhum lugar no mundo. E
um pais pequeno mas com enorme concentracdo de diversidade. A
evolugdo da produgdo tem sido surpreendente. Espero que o mer-
cado dos EUA aprecie a minha selec¢do baseada no cardcter tra-
dicional e distintivo dos vinhos portugueses, que prove 0s vinhos
e descubra e valorize o seu cardcter. Quanto aos consumidores,
penso que devem provar estes vinhos, pois existem vinhos com
elevada qualidade e acredito que vdo apreciar” afirmou o critico
norte-americano.

Joshua Greene salientou que “os grandes vinhos portugueses
sdo diferentes de todos os outros, ndo s@o cdpias de estilos in-
ternacionais. Com base num grupo de castas nacionais, o pais é
capaz de produzir vinhos de classe mundial”. “Estes vinhos evo-
lufram para ter um desempenho excepcional nos diversos climas e
solos do pais, quer seja no xisto do Douro, no granito do D&o ou no
calcdrio da Bairrada”, acrescentou.

- Niepoort Vinhos, Batuta 2010, tinto, Douro

- Niepoort Vinhos, Porto Vintage 2011, Douro

- Quinta da Alorna, Portal da Aguia 2009, tinto, Tej

- Quinta da Lixa, Aromas das Castas Alvarinho Trajadura 2012, branco,
Vinho Verde

- Quinta da Plansel, Marqués de Montemor Colheita Seleccionada
Touriga Franca 2010, tinto, Alentejo

- Quinta da Ponte Pedrinha Vinhas Velhas 2007, tinto, Ddo

- Quinta da Sequeira Reserva 2008, tinto, Douro

- Quinta das Bdgeiras Garrafeira 2009, tinto, Bairrada

- Quinta das Bdgeiras Garrafeira 2004, branco, Bairrada

- Quinta de Chocapalha Arinto 2011, branco, Lisboa

- Quinta de Chocapalha 2008, tinto, Lisboa

- Quinta de Gomariz Avesso 2012, branco, Vinho Verde

- Quinta de Pacos Casa do Capitdo-mor 2011, branco, Vinho Verde

- Quinta do Noval 2008, tinto, Douro

- Quinta do Pinto Estate Collection 2011, tinto, Alenquer

- Quinta do Portal Reserva 2008, tinto, Douro

- Quinta do Sagrado, Mutante 2007, tinto, Douro

- Quinta Seara d'Ordens TalentVs Grande Escolha 2010, tinto, Douro

- Rui Reguinga Enologia, Terrenus 2011, Alentej

- Secret Spot Wines, Vale da Poupa Moscatel Galego 2012, branco,
Douro

- Soalheiro Alvarinho 2012, branco, Vinho Verde

- Soalheiro Primeiras Vinhas 2012, branco, Vinho Verde

- Sogevinus Fine Wines, Burmester Tordiz 40 anos, Porto Tawny

- Solar das Bougas Loureiro 2012, branco, Vinho Verde

- Symington Family Estates, Graham’s Single Harvest 1969, Porto Tawny

- Vidigal Wines, Brutalis 2010, tinto, Lisboa

- Wine € Soul, Quinta da Manoella Vinhas Velhas 2010, tinto, Douro
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Defendeu a geégrafa Ana Lavrador

Dao € da Bairrada devem
unir-se para promocao internacional

A gedgrafa Ana Lavrador defende que a Regido Demarcada
do Ddo deve unir-se & da Bairrada para promover o seu vinho e
as suas vinhas no plano internacional.

“Quando queremos promover a regido no plano interna-
cional, o proprio pais é pequeno”, considerou Ana Lavrador, da
Universidade Nova de Lisboa, durante uma conferéncia que de-
correu em Viseu dedicada ao tema «A vinha e o vinho na Regido
Demarcada do Ddo».

Ana Lavrador baseou-se numainvestigagdo feita no dmbito
da sua tese de doutoramento, que envolveu as regides vinicolas
do Ddo, Bairrada, Douro, Verdes e Alentejo.

A defesa desta uniGo entre Do e Bairrada gerou discor-
dancias entre os presentes, tendo o endélogo Virgilio Loureiro,
do Instituto Superior de Agronomia da Universidade de Lisboag,
afirmado que faria mais sentido “dar as mdos” @ Beira Interior,
por questdes geogrdaficas.

A gedgrafa referiu que gostava de levar esta investigag@o
mais além, agarrando noutras escalas e inclusive nos vinhos re-
gionais, “que tém um potencial imenso”. Admitiu que “a ques-
t@o geogrdfica distingue muito bem o que € o litoral do interior
e, portanto, sob o ponto de vista da paisagem, é indiscutivel a
existéncia dessa diferenca” entre o Ddo e a Bairrada.

“Claro que as Beiras tém diferencas de paisagem, mas para

o mundo, para a escala internacional, ndo serd de equacionar uma
alianca entre as Beiras?”, questionou.

Na sua opinido, para o mercado interno “ndo faz sentido asso-
ciar as duas regides”, mas “quando queremos vender vinhos para
a China, América do Sul ou Estados Unidos, faz sentido estarmos a
fazer a diferenca entre o Ddo e a Bairrada quando se quer promo-
ver um quantitativo que é pequeno”, interrogou.

A investigadora considerou ainda que, em termos de paisa-
gens, o Ddo ndo tem sabido aproveitar as suas particularidades
para se promover. “H& um potencial muito forte no D&o. Tem um
mosaico vitivinicola particular, as vinhas estdo escondidas no in-
terior das grandes drvores da floresta. A floresta é um elemento
marcante da paisagem do Ddo, mas a vinha ndo é”, explicou. No
entanto, deveria ser, “por um lado pelas potencialidades ecol6-
gicas que tem e, por outro, precisamente por essa dimensdo de
mistério que fica inscrita nesta paisagem”, justificou.

Segundo Ana Lavrador, “hd elementos patrimoniais que nem
sequer sdo dados a ver nos folhetos promocionais” e mesmo as
préprias pessoas “ndo os sabem identificar como valores para
vender vinho e promover o turismo”. SGo exemplo disso as laga-
retas, o patriménio vernacular e muitos elementos do patrimoénio
monumental, referiu.
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Investigacao de Ricardo Goncalves, aluno de Doutoramento da Universidade de Aveiro

Rolha inteligente da Universidade
de Aveiro garante a qualidade do vinho

Aparentemente parece uma vulgar rolha de cortiga. Mas de-
senganem-se os olhos. Besenvolvida na Universidade de Aveiro
(UA), esta rolha do futuro vai permitir, através de um normal te-
lemdvel ou computador, receber informagdes sobre o vinho que
0 pequeno cilindro de cortica protege. Nome da bebida, nime-
ros de série, do lote e da producdo e a sua origem sGo apenas
alguns dos dados a que o consumidor poderd ter acesso com
um simples clique no telemdvel. O segredo da rolha, pensada
especialmente para vinhos e espumantes, reside no interior
onde, envolvida pela cortica, hd um circuito electrénico e uma
mindscula antena que emite a informagdo aos consumidores. O
projecto da UA pretende contornar as fraudes a que os rétulos
das garrafas podem estar sujeitos e assegura que o consumidor
compra exactamente aquilo que quer beber.

“A rolha tem inserido uma antena que integra um chip RFID
lidentificacto por radiofrequéncial, o mesmo que é utilizado, por
exemplo, nos acessos a transportes publicos, gestdo de acesso
a edificios ou nos sistemas de portagens das auto-estradas”,
explica Ricardo Gongalves. O aluno de Doutoramento do De-
partamento de Engenharia Electrénica, Telecomunicacdes e
Informdtica (DETI) da UA, e inventor da rolha, garante que o sis-
tema, com um ndmero de identificacdo Unico para cada rolha,
“permite identificar as garrafas através da rolha sem depender
de rétulos que podem ser removidos e adulterados”. Pelo con-
trdrio, “se o RFID for modificado isso é detectdvel”.

Para obter o nimero deidentificacdo darolha e as restantes
informacgdes sobre o liquido em causa é preciso um leitor RFID
compativel. “Existem diversos leitores a venda no mercado. Para

0 consumidor comum as solucdes mais interessantes sdo leito-
res pequenos que conseguem interagir com os RFIDs e enviar @
informagdo por bluetooth para um computador ou smartphone/
tablet”, explica o jovem investigador. Mas aideia é que, brevemen-
te, os dados possam também ser acedidos através de um vulgar
smartphone ou tablet sem necessidade de outro equipamento
externo, tirando partido das tecnologias de NFC (comunicagdo
de curta distdncia) que vém sendo integradas nestes dispositivos.

A préximainovacdo a inserir na rolha jé vem a caminho. Ricar-
do Gongalves prepara-se para juntar a electrénica instalada na
cortica um sensor de temperatura através do qual “vai ser possivel
criar um histérico das temperaturas a que a bebida esteve sujeita
dentro da garrafa”. Uma informagdo que, juntamente com as que
sdo ja possiveis de obter, esté instantaneamente ao alcance do
consumidor munido de um leitor RFID. Se se pensar na influéncia
que as temperaturas tém sobre a qualidade do vinho, os consu-
midores serdo poupados, futuramente, a mds surpresas depois de
aberta a garrafa, especialmente aquelas cujo preco deveria ga-
rantir sempre um produto de exceléncia.

0 sistema desenvolvido por Ricardo Gongalves vai, naturalmente,
encarecer a rolha. “Mas dada a disseminacdo dos sistemas RFID esta
tecnologia tornou-se bastante acessivel, pelo que o aumento do custo
€ minimo”, garante. De qualquer forma, aponta, “este aumento ndo se
deverd reflectir no custo dos produtos para o consumidor final”.

O trabalho de doutoramento de Ricardo Goncalves contou
com a orientac¢do de Nuno Borges Carvalho, investigador do IT, e
com a colaboragdo de Roberto Magueta, investigador no mesmo
instituto da academia de Aveiro.

Exportacoes representacao 70% da facturacao

Distribuidora LusoVini

cresceu 20% em 2013

] A distribuidora de vinhos portugueses LusoVini
anunciou ter crescido 20% em 2013, passando o mer-
cado externo e o interno a terem 0 mesmo ritmo de
vendas. “Ndo foram sé Angola, Brasil e Norte da Eu-
ropa a assegurar a boa ‘performance’ da distribuidora
de vinhos no dificil ano de 2013: as vendas no mercado
portugués cresceram ao mesmo ritmo”, refere a Luso-
Vini, em comunicado, sublinhando que, quer em Por-
tugal, quer fora, cresce o reconhecimento das marcas
que representa.

No ano passado, a distribuidora aumentou o volume
de negdcios em 20% e duplicou os resultados operacio-
nais consolidados face a 2012, tendo 0s mercados exter-
nos continuado a ser responsdveis “pela maior parte da
facturacdo (70%), embora as vendas de vinho em Portu-
gal tenham crescido exactamente na mesma propor¢do
do que no estrangeiro (20%)”, acrescenta.

Este ano, a distribuidora sediada em Nelas, no
distrito de Viseu, espera crescer novamente 20% no
volume de negdcios. “Para uma empresa que nasceu
sobretudo para internacionalizar os vinhos portugue-
ses é igualmente muito importante conseguir bons re-
sultados no mercado nacional”, defendeu o presidente
da Lusovini, Casimiro Gomes, considerando que “este
também cria riqueza e, sobretudo no canal restauran-
tes, tem sido uma drea fascinante para as marcas e
para os vinhos”.

O responsdvel garantiu que a LusoVini vai continuar
a levar os seus projectos pelo mundo, “numa légica de
reinvestimento permanente, todo ele direccionado ao
mercado”, com “listas de vinhos cada vez mais ambi-
ciosos” feitos pelos produtores seus parceiros. Ango-
la continua a contribuir quase com 25% do resultado
total obtido pela distribuidora, embora o Brasil tenha
ganhado maior expressdo em 2013.

Este ano é de grande expectativa relativamente ao Bra-
sil, uma vez que, em 2013, a LusoVini comprou @ Rui Costa e
Sousa € Irmdos os 50% restantes da distribuidora brasileira
BrasVini, ficando detentora da totalidade da empresa.

0 Vinho do Porto foi o produto que mais cresceu,
“ndo tanto em volume, mas nas referéncias de maior valor
agregado”, explica a empresa. Em Dezembro, a LusoVini
abriu em Luanda a Casa do Vinho do Porto, que se dedica
¢ formag@o de profissionais e consumidores e onde sdo
vendidas as suas marcas e também as da quase totali-
dade dos outros importadores deste produto em Angola.

A distribuidora representa mais de 70 marcas de vi-
nho em todo 0 mundo, 50 das quais feitas em parceria
com endlogos e produtores nacionais. Sequndo Casi-
miro Gomes, “tem havido um reconhecimento genera-
lizado da qualidade do trabalho que a LusoVini presta
e da idoneidade dos produtores com que trabalha”. “E
muito gratificante ver marcas como o Pedra Cancela
ganharem uma grande notoriedade nos mercados. Por
isso, 0 nosso trabalho ird continuar na mesma linha,
procurando afinar cada vez mais o portefélio de refe-
réncias que sdo entregues a cada cliente”, assegurou.

Este ano, a aposta passard por iniciativas que jun-
tam pratos emblemdticos da gastronomia portuguesa
com os vinhos distribuidos pelas empresas préprias
%, que tem em Portugal, Angola, Brasil e Mogcambique.

g
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Apresentacao da Programacao para o ano 2014

Penalva do Castelo
acolheu reuniao da
Associacao de Municipio
Portugueses do Vinho

A Camara de Penalva do Castelo acolheu a realizago de uma reunido
destinada & apresentacdo da programacdo para 2014 da Associagdo de
Municipio Portugueses do Vinho (AMPV). Estiveram presentes represen-
tantes dos municipios associados e de outras instituicdes com responsa-
bilidades na drea do vinho e da agricultura, com o intuito de propiciar a
articulagdo das iniciativas a nivel regional com os seus parceiros. A AMPV
tem programadas outras reunides descentralizadas a nivel nacional, com
0 objectivo de divulgar os seus projectos.

Um dos assuntos em destaque foi a discussdo em torno da criagdo
das Rotas de Vinhos de Portugal, de forma a criar sinergias entre o vinho,
turismo e patriménio. A Camara de Penalva do Castelo pretende articular
as rotas de estrada e percursos pedestres que atravessam a totalidade
das freguesias do municipio com a criag@o das Rotas do Vinho de Portu-
gal, que a AMPV pretende dinamizar.
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Aquilino e Anselmo Rodrigues sao os produtores

Meseta € Alma Penada:
Vinhos € licores do Planalto Mirandés

Vinhos “Meseta” e licores
“Alma Penada” s@o dois pro-
dutos oriundos de Sendim, no
concelho de Miranda do Douro.
“Meseta”, com uma producdo
a rondar os 20 mil litros, € uma
marca de vinhos produzidos na
sub-regiGo do Planalto Miran-
dés.

Aquilino Rodrigues procura
solugdes de mercado para co-
locar o vinho que produz. O pro-
dutor herdou dos progenitores
0 gosto pelo vinho. “Tinhamos a  £*
adega e produziomos para con-
sumo proprio e venda a granel”,
referiu Aquilino Rodrigues, que [%#5"
pegou na marca “Meseta” e, em
meados da década de 80, dedi-
cou-se ao negdécio do vinho.

Numa altura em que o mer-
cado nacional estd com alguma
retraccdo, este produtor trans-
montano procura resistir as difi-
culdades. Depois de em tempos
ter exportado para os Estados
Unidos, Aquilino Rodrigues pro- |
cura novos mercados, para co-
locar os seus vinhos.

Enquanto o pai Aquilino se
dedica aos vinhos, o filho An-
selmo procurou alternativas.
Em época de crise, diz-se, a
necessidade aguca o enge-
nho. A procura de novos pro-
dutos foi um dos passos que
Anselmo Rodrigues deu. As-
sim surgiram os licores, como
complemento da actividade.
“Fazemos o aproveitamento
das borras, dos bagagos e de
vinhos para fazer licores”, diz
o progenitor. “Alma Penada” é
marca disponivel no mercado
para os apreciadores.
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€m mais de 50 projectos aprovados

Regiao Centro tem projectos para

producao de cogumelos no valor de seis ME vao ter incentivos

A regiGo Centro tem mais de 50
projectos aprovados para produgdo de
cogumelos, no valor de seis milhdes de
euros, adiantou a directora regional de
Agricultura do Centro. “Hd, neste mo-
mento, aprovados na regido Centro,
mais de 50 projectos para produgdo de
cogumelos, no valor total de seis mi-
Ihdes de euros”, disse a directora regio-
nal de Agricultura e Pescas do Centro
(DRAPC).

Adelina Martins referiu que a DRAPC
tem um especialista que tem desenvol-
vido vdrias sessdes relacionadas com a
producdo de cogumelos por toda a re-
gido. “Trata-se de um nicho de mercado
muito bom e que tem muito potencial
numa regi@o como esta, de Oleiros, dis-
trito de Castelo Branco, com um espago

florestal enorme, com muita humidade
e com 0s solos que possui”, disse.

A directora regional sublinhou que
0 potencial existente para a produgdo
de cogumelos “é enorme”, mas acres-
centou que “é preciso saber aproveitar
e também investir”. “Os meios existem,
o resto depende das pessoas”. Adelina
Martins disse ainda que, cada vez mais,
“é necessdrio pensar em estratégias
colectivas que passam por agrupamen-
tos de agricultores”.

0 préximo quadro comunitdrio de
apoio, que estd a ser desenhado, “vai
diferenciar bastante os agricultores que
apresentem 0s seus projectos inseridos
numa organizagdo de produtores, da-
queles que optam por um caminho in-
dividual”, sublinhou a directora regional.

|
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Nos dias 6 € 7 de Fevereiro

Sao Pedro do Sul recebe
Encontro de Produtores de Mirtilos

Dado o sucesso dos primeiros Encontros de
Produtores de Mirtilos, realizados em Amarante e
ldanha-a-Nova, S. Pedro do Sul recebe a terceira
edicdo nos dias 6 e 7 de Fevereiro.

Estando a maioria das plantagdes em fase
de instalagdo, ou nos primeiros anos de cultivo,
¢ importante compreender os fundamentos da
poda e 0s motivos que levam a podar com maior
ou menor intensidade. Sendo este um tema de
extrema importdncia para o futuro do pomar, jus-
tifica-se alargar informalmente a discuss@o aos
técnicos que nas diferentes regides do pais ddo
apoio aos produtores, possibilitando o contacto
com produtores jG instalados através de uma visi-
ta técnica. Espera-se que este |l Encontro repre-
sente mais um passo NO Percurso para o sucesso
da fileira do mirtilo.

0 ano de 2013 ficou marcado como o da
cultura do mirtilo. No &mbito do PRODER foram
submetidos centenas de projectos estimando-
-se que a drea plantada nos préximos anos possa
ultrapassar os mil hectares. A regido centro do
pafs foi uma das que apresentou maior ndmero
de projectos para a cultura do mirtilo, submetidos
fundamentalmente por pequenos produtores,
dispersos, e sem conhecimentos prévios sobre a
cultura. Sendo os mirtilos um fruto vocacionado
para o mercado de exportagdo em fresco, é fun-
damental aumentar a troca de conhecimentos
entre todos os intervenientes da fileira.

A ministra da Agricultura disse que o préximo Programa de
Desenvolvimento Rural prevé incentivos de apoio aos agri-
cultores que pouparem mais dgua, no sentido de incentivar
as boas prdticas de gestdo da dgua de regadio. “SGo medidas
que visam dar majoracdes a quem tem e faz boas prdticas de
gestdo da dgua, porque temos consciéncia de que o regadio é
extraordinariamente importante, e deve ser feito de uma for-
ma sustentada e amiga do ambiente”, disse Assuncdo Cristas
@ margem da visita que efectuou & exposicdo sobre a Dieta
Mediterranica, em Tavira.

De acordo com a ministra, a medida que serd submetida a
aprovacdo da Comiss@o Europeia “é uma das relevantes do
préximo Programa de Desenvolvimento Rural, juntamente com
outra que visa a proteccgdo de culturas tradicionais”. “Gastando

aquilo que é estritamente necessdrio faz parte também da nossa
estratégia de adaptagdo as alteragdes climdticas”, sublinhou a
governante, acrescentando que o programa “deverd ser enviado
formalmente & Comissdo Europeia ainda durante este més”.
Segundo a ministra, a gestdo da dgua “é importante porque

os produtos hortfcolas, fruticolas precisam de dgua, sobretudo
numa altura em que o clima se torna cada vez mais seco, e é pre-
ciso utilizar a dgua de uma forma muito eficiente muito cuidada”.

Assuncdo Cristas afirmou que Portugal “tem feito um tra-
balho notdvel do ponto de vista de diminuicGo do desperdicio
de dgua porque hoje as técnicas de irrigagdo sdo muito mais
sofisticadas e permitem regar mais hectares com menos dgua”.
“0 objectivo é, precisamente, ajudar a que essas boas prdticas
sejam cada vez mais generalizadas e possam ser um caminho
de uso muito sustentdvel”, concluiu.

A ministra da Agricultura deslocou-se a Tavira para visitar
a exposicdo “Dieta Mediterranica - Patriménio Cultural Milenar”
patente no Paldcio da Galeria no Museu Municipal daquela ci-
dade algarvia. Assuncdo Cristas assistiu ainda a uma demons-
tracdo culindria da dieta mediterranica, classificada como Pa-
triménio Imaterial da Humanidade. De acordo com a ministra,
depois do reconhecimento da UNESCO, “o patriménio tem de
ser tratado e tem de haver um plano de salvaguarda para pro-
teger a dieta mediterranica”.

De 2l a 23 de Marco em Beja

Primeira Feira da Agua

A primeira Feira da Aqua vai decorrer em Beja, de 21 a 23 de
Marco, para criar “dindmica empresarial” junto de vérios secto-
res que tém a dgua como “pano de fundo”, nomeadamente a
agro-inddstria.

Promovida pela Camara de Beja e pela associagdo ACOS -
Agricultores do Sul, a feira, para “todos os publicos” e que inte-
gra as comemoragoes dos dias mundiais da Arvore, da Floresta
e da Agua, vai realizar-se no Parque de Feiras e Exposicdes da
cidade, refere a autarquia.

Segundo o municipio, o projecto do Alqueva permitiu, nos
dltimos anos, “um conjunto de investimentos que tem contri-
buido para o desenvolvimento do Alentejo e do pol’s” e, “com
base nesta nova realidade”, o municipio e a ACGS “juntaram es-
forc_;os para promover a Feira da Agua. Por outro lado, frisa, a
dgua é “um recurso estratégico e estruturante para o desenvol-
vimento socio-econémico dos paises”, mas “sendo um recurso
limitado, torna-se necessdrio protegé-lo, conservé-lo e geri-lo
com preocupagdes ambientais, pois sé deste modo seré possi-
vel garantir, no futuro, os recursos hidricos necessdrios para o
desenvolvimento da economia e da qualidade de vida das po-
pulacbes”.

A feira pretende “criar dinGmica empresarial junto dos dife-
rentes sectores de actividade que tém a dgua como pano de
fundo”, nomeadamente o abastecimento de dgua, a agro-in-
dustria, a energia e o turismo, explica a Camara de Beja.

marcada para Marco

A “principal componente” da feira serd a actividade econémi-
Ca, “expressana participagdo de empresas associadas ao regadio,
aplicagdo de novas tecnologias e introdugdo de novas culturas,
contribuindo para a reconversdo da componente agricola”, de
sequeiro para regadio.

Coléquios, exposicdes, demonstraces de equipamentos e
servicos ligados & dgua, comércio de produtos agro-alimentares,
tasquinhas, musica, animagdo e equipamentos de diversdo para
criangas sdo algumas das ofertas da feira.




Numa sessao de esclarecimento

Qualificacao dos produtos endégenos
de Oleiros esteve em debate

Decorreu no Saldo Nobre da Camara de Oleiros, uma sessdo
de esclarecimento acerca da valorizagdo dos produtos endége-
nos deste concelho do Pinhal Interior. Face a importéncia desta
temdtica, participou nesta sessdo um painel de especialistas en-
tendidos na matéria, oriundo da Direcgdo Regional de Agricultu-
ra e Pescas do Centro (DRAPC) e que foi presidido pela Directora
Regional daquela entidade, Adelina Martins.

A sessdo abordou a valoriza¢do dos produtos locais e a sua
diferenciac@o, enquanto vector de desenvolvimento integrado e
assim, de sustentabilidade do territdrio, através da promogdo dos
produtos tradicionais e da geracdo de riqueza nas dreas rurais. Se-
gundo Adelina Martins, a inovacdo é fundamental, ndo sé ao nivel
da produgdo, como também da comercializagdo e do consumo. “E
necessdrio adequar a estratégia e definir quantidades”. Por Ultimo,
foi avangado que a DRAPC estd disponivel para colaborar, langando
0 repto sobre as mais variadas iniciativas, alargando-as a diversas
dreas e incidindo-as principalmente sobre os jovens.

Apés uma apresentacdo direccionada para a producdo de
medronho, de elevado interesse prdtico para os empresdrios
agricolas, por parte de Manuel Sequeira, director da Delegacdo
de Castelo Branco da DRAPC, Arlindo Antunes, chefe da Divisdo
de Desenvolvimento Rural doquela entidade, abordou a questdo
do registo de nomes de produtos agricolas e géneros alimenti-
cios com designagdo DOP, IGP e ETG. A apresentacdo deu desta-
que @ importéncia da definicdo da drea geogrdfica de producdo
na garantia das especificidades dos produtos e @ ligagdo destes
@ origem. Foi assim abordado o Regulamento (EU) n.° 1151/2012,
com especial enfoque sobre questdes como o caderno de espe-
cificacbes do produto, a sua rastreabilidade ou 0 agrupamento
de produtores e o seu papel fundamental no processo de dife-
renciacdo pela qualidade. Na apresentagdo foi também referido
que deveria haver uma legislacdo que facilitasse o processo de
certificacdo dos produtos locais. Num territério como o Centro,
compreendendo seis distritos, apenas estdo considerados 14
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agrupamentos de produtores e um total de 23 produtos quali-
ficados. )

No final, Alvaro Batista, do Nucleo de Apoio Jurfdico da
DRAPC, abordou a questdo da cria¢do de uma marca no Insti-
tuto Nacional de Propriedade Industrial, a qual também permite
diferenciar os produtos perante o consumidor e, assim, valorizd-
-los. Por exemplo, no caso das designacdes DOP/IGP, uma marca
acrescenta-lhe diferenciacdo.

Durante asessdo, produtos como o Cabrito Estonado, o vinho
Callum, o Medronho e a Broa da Isna foram bastante abordados,
ficando claro que a certificag@o ajuda o consumidor a identifi-
car a exceléncia do produto. A base da marca é a producdo e o
futuro passa pelo aumento do volume de produgdo, o fomento
da iniciativa e empreendedorismo de jovens que estejam inte-
ressados em regenerar o tecido empresarial e o associativismo
dos produtores.

O presidente da Camara de Oleiros, Fernando Jorge, afirmou
que “com o apoio do governo, a comprovada disponibilidade dos
técnicos do Ministério da Agricultura e do Municipio de Oleiros e
a capacidade de trabalho dos oleirenses, serd possivel promover
produtos de elevada qualidade e Gnicos no mundo”.

Criacéio da Confraria Gastronémica do Cabrito Esto-
nado estG em marca

Durante a sessdo, o autarca anunciou a cria¢@o da Confraria
Gastrondémica do Cabrito Estonado, uma iniciativa que também
havia sido referida na dltima edigdo (5.9) do Festival Gastron-
mico do Cabrito Estonado. Nesse sentido, tem havido no terreno
um considerdvel trabalho de recolha de informac@o, nomeada-
mente ao nivel da elaboragdo dos estatutos da dita confraria e
na qual o Capitdo Piloto Aviador Anténio Fernandes, natural de
Oleiros e grande entusiasta desta iniciativa, tem tido um envolvi-
mento importante.

"Uma forma de incentivar a actividade econémica € a fixacao de pessoas”

Camara de Cinfaes cria incentivo
a criacao de gado tradicional
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A Camara de Cinfdes anunciou a criagdo de um pro-
grama de apoio a criagdo de gado tradicional, num con-
celho que é conhecido pela existéncia de produtores de
bovinos de raca arouquesa.

0 Programa de Incentivo Animal (PIA) prevé que os
produtores de bovinos de raca arouguesa do concelho
recebam 50 euros por cada cria que nasca e seja regis-
tada no municipio, com uma majoragdo de 100 euros
por cada novilha que atinja os 18 meses e se destine a
reproducdo.

Para o presidente da Camara de Cinfdes, Armando
Mourisco, esta é “uma forma de incentivar a actividade
econémica e a fixagdo de pessoas”, destinando-se tam-
bém “a estimular a producdo pecudria e, com isso, me-
lhorar a débil economia local de forma sustentada”.

Segundo o autarca “é notéria a insustentabilidade
financeira de muitas exploragdes pecudrias familiares, o
que conduz ao seu desaparecimento”, realgando que a
ruptura sé tem sido evitada “pelos mais velhos (...) e pela
sua teimosia em dar continuidade & forma de vida dos
seus antepassados”.

0 programa foi criado para “apostar na produtividade, mas
também na sensibilidade dos criadores para a importéncia do
cumprimento das regras de satde publica e satide animal, as-
sim como do bem-estar dos animais e das boas condicées
agricolas e ambientais”.

As comparticipagoes financeiras a fundo perdido
serdo concedidas pelo municipio de CinfGes a titulares
de exploracdes agro-pecudrias existentes no concelho,
visando o apoio a fixacdo e rejuvenescimento da forga
de trabalho, desenvolvimento rural e sustentabilidade
em tempo de crise global. Além desta medida, a Cdma-
ra de CinfGes langou também um programa de apoio a
economia e emprego, que “visa incentivar a actividade
empresarial, de acordo com a matriz de desenvolvimento
do concelho”.

Medida pretende incentivar a producao pecuaria
Camara de Vila Pouca de Aguiar
apoia produtores de gado com 35 mil euros

A Camara de Vila Pouca de Aguiar anunciou um apoio finan-
ceiro aos criadores de gado, em fungdo do ndmero de animais
que tenham, medida que vai custar 35 mil euros por ano e pre-
tende incentivar a produgdo pecudria. O presidente da Cédmara
de Vila Pouca de Aguiar, Alberto Machado, afirmou que “é cru-
cial” que os produtores pecudrios “obtenham condi¢des de tra-
balho que assegurem a continuidade de uma actividade econé-
mica importantissima” para o concelho.

0 autarca defendeu ainda a necessidade de “estabelecer um
apoio & manutencdo da actividade agropecudria para garantir a
qualidade do produto final”. Para ajudar o sector, foi aprovado
por unanimidade, em reunido de cmara, o Regulamento Munici-
pal de Concessdo de Apoio Financeiro Destinado ao Fomento da
Producdo Pecudria.

Este regulamento estabelece “apoios financeiros anuais aos

produtores de bovinos, ovinos e caprinos que sejam titulares de
exploracdo agropecudria no concelho, apresentem comprovati-
vo da existéncia dos animais e cumpram as obrigagdes sanitdrias
dos seus efectivos, nomeadamente pela vacinag@o”.

Nesse sentido, por cada animal, a cmara atribui incentivos
para a producdo de bovinos (cinco euros) e para 0s pequenos
ruminantes nos ovinos e caprinos (um euro). Com esta medida,
0 municfpio prevé gastar cerca de 35 mil euros por ano. Estes in-
centivos tém como objectivo que “a ruralidade continue a ser um
traco distintivo no concelho”, por onde se espalham 662 explora-
¢Oes agropecudrias com um total aproximado de 14.800 animais.

Alberto Machado quer ainda “fortalecer a capacidade de pro-
moc¢do dos produtos em sinergia com o esfor¢o dos agrupamen-
tos de produtores e outros agentes locais na comercializac@o de
produtos de qualidade”.
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€m Figueira de Castelo Rodrigo

Cooperativa dos Olivicultores de €Escalhao

Criada em 1952, a Cooperativa dos Oli-
vicultores de Escalhdo recebe e transforma
a azeitona proveniente dos seus associa-
dos na regido de Figueira Castelo Rodri-
gues. A campanha deste ano comegou em
Dezembro e acabou neste més de Janeiro.

“Os socios trazem-nos a azeitona, que
nos laboramos de acordo com as datas
indicadas e a partir dai é laborada e tra-
balhada no sentido de darmos o melhor
azeite ao soécio”, diz Jaime Pinto, director
da Cooperativa. Tal como hé muitos anos,
o lagar cobra uma maquia de 14% pela
transformagdo da azeitona, cujo azeite é
vendido a um armazenista que o colocard
no mercado.

A campanha deste ano foi “razodvel”,
num lagar que labora com mdquinas usa-
das, mas que produzem o azeite que 0s
associados querem. “J& podiamos ter ino-
vado e fazer uma revoluc@o no lagar, mas
0s associados ndo querem e tém razdo”,
sustenta o dirigente, rematando: “O produ-
to é deles e é bom”.
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labora azeitona dos associados

Situado em €Escalhao, Figueira de Castelo Rodrigo

Peixe do rio € 'petisco’
no Restaurante Paralta

o

2
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Situado em Escalh@o, nos arredores
de Figueira de Castelo Rodrigo, o Café-
Restaurante Paralta é procurado pela
sua cozinha tipica, mas também pelos
petiscos que oferece na sua ementa. 0s
peixinhos do rio é um prato muito procu-
rado pelos apreciadores, mas o cozido a
portuguesa, a feijoada, o leitGo e baca-
lhau confeccionado de diferentes manei-
ras fazem parte do menu para todos os
dias.

Local de passagem, os clientes sdo
na sua maioria camionistas e passantes,
que visitam a regido, nomeadamente
nesta altura do ano, com as amendoeiras
em flor. Rogério Escalda, proprietdrio do
restaurante, salienta as diversas iniciati-
vas levadas a cabo pela autarquia como
“benéficos” para a economia da regido,
uma vez que atraem gente @ regido, ndo
s6 0s nacionais, mas também os vizinhos
espanhodis. O empresdrio sustenta que
nesta altura “ndo hd projectos para o
futuro”. O objectivo é mesmo “manter a
porta aberta, o que jd é bom”.
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Com vista a sustentabilidade do sector € melhoria da qualidade do azeite

Olival € cultura em destaque nas
investigacoes da Universidade de Vila Real

A Universidade de Trés-os-Montes e Alto Douro (UTAD),
em Vila Real, tem desenvolvido nos dltimos anos vdrias inves-
tigagOes na drea da olivicultura com vista & sustentabilidade do
sector, aumento da producdo e melhoria da qualidade do azeite.

0 olival, uma das principais culturas da regido transmontana,
tem tido um papel de destaque nos trabalhos desenvolvidos pelos
investigadores do Centro de Investigag¢do e Tecnologias Agro-am-
bientais e Bioldgicas (CITAB) da academia transmontana.

0 professor Carlos Correia integra a equipa de investigadores
envolvidos no projecto “Coberturas vegetais: a estratégia deci-
siva na gestdo sustentdvel dos olivais de sequeiro”, liderado pelo
Instituto Politécnico de Braganga (IPB) e que contou com um
financiomento de 182 mil euros por parte da Fundag@do para a
Ciéncia e Tecnologia (FCT).

De acordo com o responsdvel, ao longo de quatro anos fo-
ram ensaiados dois tipos de coberturas num olival transmontano,
um que resultou de uma mistura de leguminosas de sementeira
natural e outro consistiu em semear tremoceiro. Neste estudo,
as misturas de leguminosas deram resultados “muito melhores
em termos produtivos”.

“Nestes quatro anos de produgdo tivemos um aumento mé-
dio de 53 por cento com a mistura de leguminosas anuais, com
uma caracteristica interessante que foi um aumento progressivo
das produgdes. No ultimo ano, o aumento foi de 126 por cento
na produc@o de azeitona”, afirmou.

0 investigador salientou as vantagens da aplicagdo do co-
berto vegetal no olival, nomeadamente a redugdo da erosdo do
solo, o aumento da matéria orgénica e a maior retencdo de dgua
nos solos. O especialista considerou a erosdo do solo como um
dos principais problemas ambientais na regido mediterrdnica e
que “muitas vezes é esquecido, até pelos politicos”. Para Carlos

Correia, esta técnica poderd ser uma das solugdes para “manter
os olivais tradicionais de sequeiro com viabilidade econémica em
termos futuros”.

Por sua vez, Laura Torres coordenou o projecto “Incremento
da biodiversidade funcional do olival, no fomento da protecgdo
biolbégica contra pragas da cultura”, também financiado pela FCT
em 185 mil euros. Este estudo consistiu em avaliar as “possibili-
dades reais de incrementar a proteccdo biolégica de conserva-
¢do no olival de forma a maximizar o impacte dos inimigos natu-
rais das pragas da cultura”.

A estratégia, sequndo a investigadora, passou por identificar
plantas autoctones que existem nos olivais de Trds-os-Montes,
Beira Interior e Alentejo, que podem facultar alimentos aos auxi-
liares, como insectos predadores das pragas, para eles “actuarem
com eficdcia sobre os inimigos das culturas”. “A investiga¢do tem
como objectivo incrementar a biodiversidade do olival numa éptica
de maximizar a protecgdo biolégica de conservagdo contra pra-
gas”, salientou Laura Torres. Ou seja, usar estas espécies auxiliares
na proteccdo do préprio olival, evitando a utilizagdo de pesticidas.

Ainvestigadora integra ainda a equipa que estd a desenvol-
ver o projecto OlivaTMAD, que junta a fileira, desde a produc@o
a transformacdo ou embaladores. A iniciativa OlivaTMAD - Rede
Temdtica de Informacg@o e Divulgac@o da Fileira Olivicola em
Trds-o0s-Montes e Alto Douro, foi alvo de uma candidatura ao
Programa de Desenvolvimento Rural (PRODER) de 1,2 milhdes de
euros, e resulta de uma parceria entre a Associagdo de Olivicul-
tores de Trds-os-Montes (AOTAD), o Instituto Piaget de Miran-
dela e Macedo de Cavaleiros, o IPB e a UTAD.

Este projecto pretende disponibilizar uma base de dados
através da Internet com informacées sobre o sector em Trds-0s-
-Montes, desde a produc@o a tratamentos a efectuar.
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Explorado por Madalena Antunes
Lagar Francisco Antunes transforma
azeitona vinda de Espanha

Os lagares de azeite, apesar das dificuldades, persistem no
interior, transformando a azeitona provenientes dos olivais da re-
gido, aproveitando também a sua situacdo geogrdfica. E o caso do
Lagar de Azeite Francisco Antunes, em Escalhdo, no concelho de
Figueira de Castelo Rodrigo, que recebe e transforma azeitona ndo
s6 dos produtores da regido, mas também de olivais espanhdis.

Com sede em Mazouco, no concelho de Freixo de Espada &
Cinta, onde é embalado o Azeite Antunes, marca da empresa,
¢ Madalena Antunes, filha do proprietdrio que deixou a capital
hd seis anos, a assumiu as rédeas do lagar e a tentar manter a
tradicdo da familia.

“A producdo deste ano foi boa em quantidade e qualidade,
apesar do azeite ser um pouco mais escuro do que o habitual”,
dado que, explica Madalena Antunes, “a azeitona apanhou mui-
to calor e, a sequir, chuva, o que foi bom, mas de repente veio
frio e queimou”. Todavia, garante, “o azeite é bom e tem pouca
acidez”. Para a responsdvel pelo lagar, “a azeitona colhida no
inicio da campanha dd melhor azeite, mas menos rendimento”.

O lagar trabalha para olivicultores dos dois lados da frontei-
ra e Madalena Antunes diz que “a azeitona vinda de Espanha é
muito parecida com a nossa e a qualidade do azeite é boa, mas
o rendimento, muitas vezes, é superior ao da nossa”, salienta.
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- TIh0O - Abertura do Festival;
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14h00 - Abertura do Festival;
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"
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A Fundacdo Calouste Gulbenkian acolheu, em meados de
Janeiro, a sess@o de langamento da iniciativa governamental
“Portugal pela Floresta”. Conforme foi anunciado na ocasido
pela Ministra da Agricultura, Assun¢@o Cristas, esta iniciativa vai
desenvolver um conjunto de ac¢Bes ao longo de 2014 que tém
como objectivo colocar a floresta na agenda dos portugueses,
através da realizacdo de vdrias acgdes de reflexdo e de sensibili-
zac@o para promover e valorizar a floresta portuguesa.

De facto, a floresta portuguesa tem valor e a sua importan-
cia deve ser do conhecimento dos portugueses. O valor acres-
centado deste sector representa 2% do Produto Interno Bruto
nacional e contribui para cerca de 10% das exportagdes de bens.
Em 2011, de acordo com as estatisticas do INE, a fileira florestal
apresentou um saldo fortemente positivo na balanga comercial
externa, na ordem dos 1.892 milhdes de euros. Do ponto de vista
social, o sector florestal também tem um peso relevante, sendo
responsdvel por cerca de 100.000 postos de trabalho, muitos lo-
calizados em territérios deprimidos do interior do Pafs.

De facto, sGo muitas as iniciativas governamentais para o sector
florestal inscritas nas Grandes Op¢oes do Plano. Segundo o Gover-
no, serd “dado particular empenho na consolidagdo do contributo
do sector florestal no crescimento econdémico nacional e na susten-
tabilidade dos territérios”. Passemos as intencoes...

0 Governo enfatiza que serd reforcada a coeréncia entre 0s
diversos instrumentos de planeamento, face ds exigéncias do novo
ciclo de programagdo 2014-2020. Esta é uma matéria critica para
um bom aproveitamento dos fundos financeiros que serdo disponi-
bilizados para o sector e, nesse sentido, o Ministério da Agricultura
prevé a actualizagdo da Estratégia Nacional para as Florestas, do
Plano Nacional de Accdo de Combate & DesertificacGo e do Plano
Nacional de Defesa da Floresta contra Incéndios.

Também em 2014, o Ministério de Assuncdo Cristas ird pro-
ceder @ simplificacGo dos instrumentos operacionais e do qua-
dro juridico e requlamentar do sector florestal, o que se traduzird
na revisdo dos Planos Regionais de Ordenamento Florestal, do
Programa de Sapadores Florestais, estando também prevista a
revisdo de outros regimes juridicos (Zonas de Intervencdo Flo-
restal, Caca e Recursos Cinegéticos, e Pesca e Aquicultura das
Aguas Interiores). Portanto, se o Governo conseguw concretizar
tudoisto a que se prop8e em 2014, serd o “ano das florestas” em
Portugal. Mas...o importante serd concretizar essas intencées.

Mais, o Governo prevé ainda a implementacdo do Programa
Operacional de Sanidade Florestal, onde serd reforgada a prio-
ridade na erradicagdo e controlo de pragas e doengas que mais
severamente afectam os ecossistemas florestais, sendo que
no quadro especifico do Plano de Acctio Nacional para o Con-
trolo do Nemdtodo da Madeira do Pinheiro, com a adopgdo de
um novo modelo de interven¢do na zona tampdo. Muito bem! £
uma medida acertada e necessdria para o pais, dada a drea sig-
nificativa de floresta que estd afectada pela ac¢do dos agentes
biéticos nocivos. Todavia, este novo programa operacional j¢ foi
anunciado pelos responsaveis do ICNF hd mais de um ano.

Curiosamente, as Grande Opgbes do Plano sGo omissas
quanto a intervencdo na Defesa da Floresta Contra Incéndios.
Para além de uma breve referéncia quanto a necessidade de re-
definicdo do modelo de utilizagdo de meios aéreos de combate
a incéndios florestais (em sequéncia da extingdo da Empresa de
Meios Aéreos, SA), nada é referido sobre a intervencdo do Go-
verno em matéria da prevengdo dos incéndios florestais, como
se este problema ndo constituisse a principal ameaca @ susten-
tabilidade da floresta portuguesa e a principal preocupacdo da
Proteccdo Civil em Portugal, com os riscos conhecidos associa-
dos a protecgdo de pessoas e bens. Também o investimento na
gestdo e rentabilizagdo das florestas de gestdo publica é omisso

nas Grandes Opc¢des do Plano para 2014, como se Portugal pu-
desse dar-se ao luxo de desperdicar 0s seus recursos proprios.

Mas, gostaria de voltar ao tema desta crénica — a iniciativa
governamental “Portugal pela Floresta”. Pois bem, em contra-
ponto @ propaganda governativa que representou o acto inicial
desta iniciativa do Ministério da Agricultura, aqui ao lado, em Es-
panha, foi apresentado pelo Ministro da Agricultura o “Plano de
Activacdo Socio-economica do Sector Florestal”, destinado a
orientar a acgdo e os fundos publicos para o perfodo 2014-2020
e que me parece constituir uma iniciativa governamental objec-
tivamente mais Util para o desenvolvimento do sector florestal.

Este plano de acgdo sectorial, alicercado num conjunto de
linhas de actuacdo de responsabilidade institucional (governo e
sector publico) e de iniciativa privada, dos agentes e organiza-
¢Oes do sector, tem como objectivo aproveitar a capacidade do
sector florestal para alavancar a economia e contribuir para o
desenvolvimento e emprego no mundo rural e para a melhoria
das qualificacbes e competéncias dos profissionais da floresta. O
plano preconiza ainda a melhoria da gest&o, o aumento do valor
econdmico dos activos florestais e da competitividade das em-
presas do sector. De facto, esta iniciativa do Governo espanhol
parece-me ser bastante mais meritéria e amplamente justifica-
dora de uma abordagem semelhante por terras lusas.

Portugal e o sector florestal necessitam urgentemente duma
visdo estratégica enquadradora, que estabelega as grandes li-
nhas de actuagdo nos vérios dominios de intervencdo e, ancora-
dos numa Estratégia Nacional para as Florestas devidamente re-
vista, se possam estabelecer as principais metas do crescimento
e, desse modo, orientar a programagdo e as regras de acesso aos
fundos comunitdrios que ser@o disponibilizados para o apoio ao
sector florestal no perfodo 2014 — 2020, tanto do FEADER como
nos outros fundos e requlamentos europeus — FEDER, FSE, Fundo
de Coesdo, LIFE, etc.

Num Pais em que os espagos florestais correspondem a cer-
cade 2/3 do territério nacional e representam um recurso impor-
tante para o desenvolvimento dos territorios de baixa densidade
dointerior, o Governo e as organiza¢des representativas do sec-
tor tém obrigacdo de fazer muito mais e melhor.

A floresta deve ser encarada como um recurso prioritdrio
para o desenvolvimento do pais. J& é tempo de passar do diag-
ndstico & estratégia, da intengdo ¢ acgdo concreta, e, de prefe-
réncia, de uma forma participada. “Portugal pela Floresta” deve
ser sinénimo de concretizagGo e esta “mudanga do chip” ndo
parece ser dificil, basta olhar para o outro lado da fronteira...

Miguel Galante
(Eng. Florestal)
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Um sector voltou a despertar grande interesse

Criada a ResiPinus - Associacao
de Destiladores € €Exploradores de Resina

Foi oficialmente apresentada a ResiPinus - Associag@o de
Destiladores e Exploradores de Resina, que teve lugar em Leiria
e que contou com a participacdo de profissionais do sector da
resina e de vdrios convidados em representacdo do sector flo-
restal, de entidades oficiais, assim como representantes da Mesa
de Resina de Castilha y Leén — Espanha - e do responsdvel da
Fundacao Cesefor pelo projecto Europeu Sust-Forest, que se de-
brugou sobre a investigagdo na drea da resinagem com a partici-
pacdo de parceiros portugueses.

Para além da apresentacdo da ResiPinus, a sessdo publica
contou com uma exposi¢Go de equipamentos, assim como apre-
sentacdes sobre a histéria da resinagem no nosso pars; alguns
resultados do projecto Sust-Forest e uma breve caracterizagdo
do sector em Portugal e no mundo.

A ResiPinus foi criada com o intuito de associar os profissio-
nais do sector directamente dependentes e responsdveis pela
producdo e primeira transformac¢do de resina natural com origem
nos pinhais do nosso pais. Apesar da ancestralidade da activida-
de e da import@ncia de que a mesma se revestiu No NOSso pais,
(existiu nomeadamente um organismo oficial dedicado ao tema,
a “Junta Nacional dos Resinosos”), esta é a primeira organizacdo
criada para representar os profissionais envolvidos especifica-
mente nestas actividades.

A resinagem e a primeira transformacdo da resina voltam
actualmente a despertar o interesse de vdrios sectores, como
fonte de rendimento, factor de criagdo de emprego, promotor de
desenvolvimento rural, forma de valorizagc@o e de proteccdo de
povoamentos florestais de resinosas (pinhais), e de producdo de
matéria-prima para a industria nacional de sequnda transforma-
¢do, fortemente exportadora mas também muito dependente da
importacdo de matéria-prima.
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Aproveitando as novas perspectivas do sector, pretende-se
que esta associagdo de profissionais da resina contribua de for-
ma preponderante para o desenvolvimento técnico, social e pro-
fissional da actividade e para a sua futura sustentabilidade. Com-
pete-nos representar e promover os interesses dos profissionais
e da actividade a todos os niveis, modernizando nomeadamente
a percepcdo demasiado tradicional e arcaica que a sociedade
normalmente tem desta actividade. E isto apesar de se tratar da
exploracgdo sustentdvel e racional de um produto natural, eco-
|6gico e renovdvel, que pode contribuir de forma preponderante
para a valorizagdo dos pinhais nacionais e n@o para a sua depre-
ciagdo como muitos ainda imaginam.

Nesta fase de elevado desemprego no nosso pafls, que afec-
ta particularmente algumas zonas rurais do interior, a resinagem
pode-se constituir como uma alternativa, j¢ que a mdo-de-obra
constitui o investimento mais importante da actividade. No Gmbi-
to das actividades silvicolas, a resinagem é muito provavelmente
aquela com maior intensificacdo de ocupagdo de mdo-de-obra
por dreaq, pois em condigdes normais com potencial para a acti-
vidade pode ocupar um operador durante 6 a 9 meses por cada
20 a 30 hectares de floresta.

Outro aspecto da maior importancia para a actividade em par-
ticular e para a sociedade em geral, estd relacionado com a neces-
sidade de alterar os paradigmas da defesa da nossa floresta contra
incéndios, que terd cada vez mais de se orientar através da promo-
¢@do de actividades de valorizacdo da floresta e da criacdo de em-
prego baseadas na promogcdo de actividades produtivas. A floresta
tem que ser efectivamente e racionalmente protegida através dos
recursos que gera e, antes de mais, por aqueles que nela colhem o
seu sustento. Também aqui a ResiPinus se prop&e contribuir para a
representacdo da actividade e dos seus profissionais, na salvaguar-

da das dreas florestais em que é desenvolvida e na promogdo dos servi-
cos prestados @ sociedade.

A indUstria da primeira transformacdo, a jusante dos resineiros e
de quem estes dependem para o escoamento da sua resing, limpa-a e
transforma-a em aguarrds e colofonia, que por sua vez é fornecida @
inddstria de segunda transformagdo nacional para a produgdo de de-
rivados. Trata-se, portanto, de uma industria nacional responsdvel pela
criacdo de emprego, de valor acrescentado, e pelo fornecimento da
matéria-prima a uma inddstria tecnicamente desenvolvida e produtora
de derivados destinados fundamentalmente ¢ exportagdo.

Por todas estas razoes, os profissionais do sector da resina de-
vem aproveitar as novas oportunidades, unindo-se e fazendo-se
representar através de uma organizacdo coesa e dindmica, na luta
pelos seus direitos e pelo desenvolvimento de um sector que tem
grande potencial e que pode voltar a ser um dos impulsionadores da
economia rural e nacional.

A Resipinus promoveu também a sua primeira Assembleia Geral, no
sentido de garantir que os seus pilares, enquanto associacdo profissio-
nal, sejam os interesses, 0s problemas, as reivindicacdes e as solugdes
adequadas para o sector. A associacdo pretende também constituir-se
COmMOo um parceiro activo das instituicdes portuguesas com responsa-
bilidades na gestdo e ordenamento do territério e no desenvolvimento
rural e, sempre que possivel, contribuir para a definicdo de estratégicas
de desenvolvimento rural e florestal, nomeadamente no Gmbito do novo
Programa de Desenvolvimento Rural (PDR) 14-20.

Na ocasido, Hilério Costa foi eleito o primeiro presidente da Resipi-
nus.

De exportador a importador de resina

Ha cerca de trés décadas, a producdo de resina em Portugal
situava-se nas 140 mil toneladas, mas a concorréncia da China, que
fez baixar o preco, e o abandono do sector primdrio fizeram decair o
sector. Portugal passou de sequndo maior exportador mundial para
segundo maior importador de resina.

A segunda industria associada d resina, que implica a producdo
de derivados, como gomas, pastilhas, eldsticos, perfumes ou cremes,
ainda é das mais importantes da Europa, enquanto a primeira indds-
tria, de limpeza da resing, estd hoje completamente dependente das
importacdes e muita fechou, alertaram responsdveis do sector.

Uma das caracteristicas da extrac¢do da resina é ser uma ac-
tividade que se desenvolve ao longo de nove meses, sendo o pico
o0 verdo, quando as temperaturas mais elevadas fazem aumentar a
producdo de resina.

China e Brasil sdo os principais concorrentes de Portugal na extrac-
¢do de resina, mas estes paises estdo a preparar-se cada vez mais para
trabalhar o produto, industrializando-se para tal, o que é encarado em
Portugal como uma ameaga ao sector.

O principal concorrente da resina sdo os derivados do petréleo,
uma opc¢do ambientalmente mais prejudicial, enquanto a resina con-
tribui para a “sustentabilidade das florestas”.

José Garcia Luis
Alexandra M. P. Afonso Luis

APICOLA LUIS Lda
Aldeia Nova, 5210-170 Miranda do Douro

TIf.: 273 431 084
TIm.: 938215816 | 934 861 444
melmirandes@hotmail.com



Produz cerca de 30 toneladas de mel nas margens do Douro

Exportacao € aposta da Apicola Luis

H& cerca de uma década que José Luis Garcia se
dedica 0 apicultura, produzindo nesta altura cerca de
30 toneladas de mel, dependendo do ano. A aposta da
Apicola Luis é a exportacdo, Espanha é o mercado pre-
ferencial, mas também para empresas na érea da produ-
¢do de medicamentos.

Os apidrios estdo situados nas margens do Douro,
junto a fronteira, onde, diz José Lufs Garcia, “a agricul-
tura estd perdida”, numa zona quase deserta e onde ndo
had problemas de herbicidas, o que é fundamental para a
producdo de mel.

Fundamental para a qualidade do mel é a flora exis-
tente naregido. “A trabalhar de forma profissional temos
interesse num tipo de flora, que é fundamental para a
qualidade do mel”, diz o apicultor. O rosmaninho predo-
mina na regido, mas hd também, nas encostas do Douro
outro tipo de flora, para fazer mel multifloral, como gra-
minhas, plantas de chd, caril, SGo roberto, o que permi-
te “um mel muito aromdtico”, o que “é bom em termos
nacionais”.

A exportac@o tem vindo a ser a grande aposta deste
apicultor. Para isso, José Luis Garcia, coloca os apidrios
em zonas de com carvalho e urze, o que permite um mel
mais forte. A Bayer é um dos seus clientes, cujo mel “vai
para a producdo de medicamentos e é pago melhor”.

O apicultor deixa algumas criticas @ legislag@o na-
cional, que limita os produtores de mel, nomeadamente
em questdes de produgdo e comercializagdo.
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Situada no concelho de Vimioso
Bioapis aposta na producao
de mel em modo biolégico

A Bioapis é uma empresa de producdo de mel
em modo biolégico, que neste momento possui
cerca de 1200 colmeias situadas no concelho
de Vimioso. Em 10 anos, o efectivo passou de
20 para mais de mil colmeias, produzindo mel de
rosmaninho, de urze, algum de castanheiro, para
além do multifloral e pdlen. Engenheiro agricola
de profiss@o, Jorge Fernandes apostou na produ-
¢do de mel e quer aumentar o efectivo em mais
2000 colmeias, nos proximos anos, para estabi-
lizar numa producdo média de cerca de 40 tone-
ladas de mel.

O projecto comecou com uma candidatura
ao Programa de Desenvolvimento Rural (ProDeR)
em 2008, o que fez com que uma exploragdo de
cardcter familiar passasse a profissional. “J4 ti-
nhamos a nossa explorac@o implementada desde
1999 com cerca de 300 colmeias e aumentou-se
criando a Bioapis, uma unidade agroindustrial de
extracdo e de transformacdo de mel, para além
do aumento significativo do efectivo”, explica o
apicultor, que para além da sua prépria explora-
| ¢do presta apoio técnico a outros apicultores da
regido.

Jorge Fernandes destaca a evolugdo do sec-
tor apicola em Trds-os-Montes, que contou com
apoios do ProDeR. “Se a apicultura tem alguma
4 dindmica na regido em Trés-os-Montes deve-se,
em muito, aos agentes do subsector, como as
associagoes, as empresas que se instalaram e a
4 dinGmica que incutiram no sector, nomeadamen-

te na drea da formacdo e na comercializacto dos
3 produtos”, refere o apicultor, que destaca o apa-
' recimento na regido de conjunto de jovens agri-
# cultores, com cerca de 500/600 colmeias, que
" seinstalaram no Gmbito do PRODER, e que estdo
na fase final de investimento, com quem trabalha
. em parceria.

A producdo é vendida, em grande parte, a
granel, mas é objectivo de Jorge Fernandes, a
curto prazo, é que todo o mel seja embalado, pois
“s6 dessa forma consequiremos ter mais-valias”.

Para além do mercado nacional, a Bioapis ex-
porta mel para Franga, China, Marrocos e Espanha.

Jorge Fernandes

Socio-gerente
Managing Partner

' A Zona Industrial de Vimioso, Lote 20
k  5230-204- Portugal

tel. (+351) 273 511 311
telm. (+351) 939 669 294




Nas proximas décadas em Portugal € na Europa

Investigador de Vila Real prevé aumento
de extremos climaticos

Oinvestigador da Universidade de Vila Real JoGo Santos pre-
vé um aumento de extremos climdticos nas préximas décadas
em Portugal e na Europa, com uma maior frequéncia de ondas
de calor, vagas de frio, secas e cheias. “As estaces do ano estdo
cada vez mais extremadas e a perder a sua tipicidade. No caso
especifico de Portugal, registamos que, se por um lado parecem
estar cada vez mais secas, por outro, tem aumentado a frequén-
cia de episédios de precipitacdo intensa”, afirmou o especialista
na drea das alteracdes climdticas.

Jodo Santos € investigador do Centro de Investigac@o e Tec-
nologias Agroambientais e Biolégicas (CITAB), da Universidade de
Trds-os-Montes e Alto Douro (UTAD). O especialista suporta as
suas conclusdes nos vdrios estudos que tem desenvolvido na drea.

Um dos estudos em causa traga o futuro do clima entre 2041 e
2070, periodo em que s@o esperados mais extremos de precipita-
¢do e de temperatura em Portugal. “O verdo vai passar a ter tempe-
raturas muito mais elevadas. O aumento da temperatura mdxima no
interior do pais serd o ponto mais critico,” considerou Jodo Santos.

QOutro dos estudos em que o investigador participou, e que
analisou todos os invernos em Portugal e na Europa desde 1870,
aponta para niveis de precipitagdo e de secura anormais. “Em
quase 150 anos, verificémos niveis de precipitacdo inédita em
territério nacional no inverno de 2009/2010, e de secura extre-
ma no inverno de 2011/2012".

Segundo Jodo Santos, “trata-se de dois anos perfeitamente
antagonicos e excepcionais”, até pela “proximidade temporal”.
“Estamos, portanto, a assistir d uma mudanca cada vez mais evi-
dente nos padrées meteoroldgicos”, afirmoul.

Para o especidalista, os efeitos destas alteragdes traduzem-se

- L

[N

em indmeros impactos socioeconémicos, atingindo a satdde humana
e animal, a agricultura ou a producdo de energia. “0 préprio frio ex-
tremo pode ser uma manifestac@o das alteracdes climdticas”, frisou.

Indices como a precipitac@o, a temperatura, os padrdes do
vento no Atléntico Norte e na Europa, (nomeadamente a corrente
de jato - ventos de oeste em altitude e que determinam o estado
do tempo @ superficie), sdo inclufdos no trabalho realizado con-
juntamente com investigadores das universidades de Reading e
de Oxford (Reino Unido). “O comportamento da corrente de jato
estd a tornar-se mais irreqular e isso vai determinar que ocorram
mais extremos de temperatura e de precipitacdo”, afirmou Jodo
Santos.

0 ano de 2013 é também apontado como modelo do extremismo
que o estado do tempo estd a atingir, com cada vez mais frequén-
cia. Por exemplo, em alguns locais do pais, 0 més de Margo foi o mais
chuvoso desde que hé registos climatéricos (inicio do século XX),
com quatro vezes mais precipitacdo do que os niveis normais para
esse perfodo. No.extremo oposto, 0 més de Novembro-foi 0 mais
seco dos Ultimos 80 anos, com uma quase total auséncia de chuva.

Um outro episédio raro, sequndo Jodo Santos, foi registado
na cidade de Vila Real, a 24 de Dezembro, quando as estacdes
meteorolégicas contabilizaram um valor préximo de 100 milime-
tros de precipitagdo, ou seja, mais de metade da média do més
inteiro. “Ao fazermos uma média do estado do tempo de vdrios
anos, calculando as médias de temperatura e precipitacdo, até
poderemos, aparentemente, interpretar as condicdes meteorold-
gicas como normais mas, na verdade, as médias podem mascarar
uma maior frequéncia de extremos climdticos, tais como ondas de
calor e vagas de frio, secas e cheias”, concluiu.

A realizar de 30 de Abril a 4 de Maio

XXXI Ovibeja ja esta

a receber inscricoes para expositores

A XXXl edicdo da Ovibeja, com data marcada para a semana
de 30 de Abril a 4 de Maio, j& estd em marcha. As inscrices para
0s expositores jd@ estdo abertas e j& hd muitos interessados em
participar no maior certame agricola que se realiza no sul do pas.

Participar na Ovibeja, uma iniciativa da ACOS - Agricultores
do Sul, é um investimento tendo em conta os reflexos da feira
a nivel nacional e internacional, a importéncia dos coldquios e
debates sobre temas sobre a actualidade, as visitas oficiais de
membros do Governo, de todos os partidos politicos e de diri-
gentes de diferentes instituicdes de referéncia do nosso Pafs,
bem como de delegagdes de empresdrios e de embaixadores de
diversos paises do espaco europeu e de fora dele. Mas, participar
na Ovibeja também é um investimento porque, tendo com conta
os largos milhares de visitantes, de entre os quais se incluem visi-
tas empresariais, permite a muitos expositores criarem na Qvibeja
excelentes carteiras de negécios.

Tratando-se de uma feira que projecta todos os sectores de
actividade, é na agricultura que a Ovibeja melhor reflecte o im-
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pulso positivo que este sector tem vindo a revelar. Além de todos
0s outros produtos agro-alimentares, o azeite é um dos que mais
tem contribuido para marcar pontos cd dentro e 14 fora.

Para potenciar a aposta cada vez maior na qualidade do
azeite portugués, a organizacdo da Ovibeja e a Casa do Azeite —
Associac@o do Azeite de Portugal —lancaram a IV edi¢do do Con-
curso Internacional de Azeite Virgem Extra — Prémio Ovibeja, que
j@ estd a receber inscrigdes. Este é o Unico concurso de dmbito
internacional realizado no nosso Pais e o prestigio j& alcangado a
nivel internacional permitem-lhe ocupar o seqgundo lugar no Best
Qlive Oils in the world, onde s@o anualmente seleccionados 0s 50
melhores azeites do mundo.

A Qvibeja é uma marca de inovagdo e de diversidade, palco da
apresentacdo de estudos e de novidades com expressdo a nivel
nacional. Além da componente empresarial e de negdcio, o cer-
tame é também dirigida aos publicos mais jovens, com concertos
de referéncia e com a dindmica impar das famosas “Ovinoites”.
Funciona, por isso, como espaco de encontro entre pares.

A I2 de Fevereiro, em Begja

ANPROMIS promove
Coléquio Nacional do Milho

A Associag@o Nacional dos Produtores de Milho e Sorgo
(ANPROMIS) vai levar a cabo no préximo dia 12 de Fevereiro, no
Teatro Municipal Pax Julia, em Beja, o VIl Coléquio Nacional do
Milho. A semelhanca das edicdes anteriores esta é uma inicia-
tiva que acaba por marcar a agenda da agricultura nacional de
regadio, estando para este ano prevista a participagdo de cerca
de 400 participantes oriundos de todo o pas.

No dia 11 de Fevereiro decorrerd um workshop subordinado
ao tema “A producdo de milho em Portugal: cuidados técnicos
mais relevantes”, que terd como prelector Albert Porte Laborde,
consultor agricola e perito para a cultura do milho. Esta iniciativa
terd lugar no auditério da Escola Superior Agrdria de Beja, entre
as 10 e as 17,30 horas e serd ministrado em lingua castelhana.

A 25 e 26 Junho
€Elvas recebe V Congresso
Nacional de Rega € Drenagem

Elvas serd o palco da realizagdo do V Congresso Nacional
de Rega e Drenagem, um dos eventos que o Centro Operativo
Tecnologia de Regadio tem definido realizar desde de 2005 com
uma periodicidade bianual.

Com a realizac@o do V Congresso pretende-se dar continui-
dade aos féruns de apresentacdo e discussdo dos problemas
relacionados com a rega e a drenagem, que possibilite, a médio
e longo prazo, melhorar o uso e gestdo da dgua de rega, e assim,
aumentar a disponibilidade de dgua para mais drea de regadio,
aumentar a produtividade da ¢gua e diminuir o impacte ambien-
tal associado ¢ rega, refere a organizagdo.

De acordo com as conclusdes dos Congressos anteriormen-
terealizados verificou-se que estes féruns tém vindo a contribuir
cada vez mais para formalizac@o da transferéncia da tecnologia
resultante da investigacdo, experimentac@o e da experiéncia
quotidiana, entre os profissionais da drea. Com os temas que
tém vindo a ser abordados procura-se discutir principais assun-
tos relacionados com o uso eficiente da dgua na agricultura.

De 20 a 23 de Fevereiro
Terceira edicao da Frutitec
decorre na Batalha

A Frutitec decorre de 20 a 23 de Fevereiro, em paralelo com
a XVI Expojardim, na Batalha, com a presenca de 120 exposito-
res, 50 dos quais ligados @ fruticultura.

Os jovens agricultores, responséveis por 250 milhdes de euros de
investimento na fruticultura até meio do ano passado, no &mbito do
Programa de Desenvolvimento Rural (ProDer), vdo participar activa-
mente na terceira edicto da Frutitec - Saltio Profissional de Mdquinas,
Equipamentos, Produtos e Tecnologia para a Fruticultura.

Nos ultimos seis anos, foram apoiados 4.250 projectos na
d@rea fruticultura, no Gmbito do ProDer, que representam um in-
vestimento global associado de 563 milhdes de euros, 45 por
cento dos quais da responsabilidade de jovens agricultores.

Adiantou a ministra da Agricultura
Pequenos proprietarios
florestais com mais apoio no
proximo quadro comunitario

A ministra da Agricultura, Assunc¢do Cristas, disse que os pe-
quenos proprietdrios florestais vdo ser mais apoiados no proxi-
mo quadro comunitdrio, sublinhando que este vai ser desenha-
do de forma mais adequada @ realidade portuguesa.

A'ideia é tornar elegiveis terrenos com uma dimensdo minima
de um hectare e privilegiar candidaturas conjuntas através das ZIF
(Zonas de Intervencdo Florestal, uma drea florestal continua per-
tencente a vdrios proprietdrios, gerido por uma entidade gestora).
“Queremos fundos muito mais adaptados @ realidade do nosso
terreno e que estimulem a candidatura conjunta de vdrios proprie-
tdrios, numa determinada regido”, explicou a ministra @ margem da
Conferéncia “Portugal pela Floresta” que decorreu em Lisboa. As
candidaturas serdo majoradas se envolverem vdrios proprietdrios
através de uma ZIF, acrescentou.

Assuncdo Cristas lembrou que o ProDeR (Programa de De-
senvolvimento Rural) teve uma execugdo baixa na drea da flo-
resta e que foi necessdrio reprogramar algumas medidas, consi-
derando que a “sub-execuc¢do” se deveu ao facto de as medidas
terem sido mal desenhadas. “Foram desenhadas para uma flo-
resta que ndo era a portuguesa. Exigir 25 hectares para fazer
um projecto e ter fundos de apoio é pensar numa realidade que
ndo é a nossa”, destacou a governante, afirmando que o novo
programa daré apoio mesmo a quem sé tem uma parcela de um
hectare. “Claro que, se houver uma ac¢do conjunta, com mais
proprietdrios, o apoio seré maior”, adiantou.

0 Governo quer também um “pacote de fiscalidade alargado”
para afloresta, acomegar pela reforma do IRC, que vai permitir amorti-
zar os investimentos florestais em 25 anos. Para a ministra, trata-se de
“um aspecto muito importante” que permite as “pessoas irem dedu-
zindo 0 seu custo fiscal a estas matérias”, jd que a floresta “tem ciclos
de producdo muito longos e que tém de ser acomodados também do
ponto de vista fiscal”.

Na Expolima de 7 a 9 de Fevereiro
Ill Feira do Ambiente € Ener-
gia em Ponte de Lima

A preservacdo do ambiente é uma preocupacdo continua na
vila de Ponte de Lima. Desta forma, a organizagdo de uma feira que
apresente produtos, equipamentos e servigos que potenciem uma
maior eficiéncia energética e um maior aproveitamento dos recur-
s0s energéticos renovdveis endégenos é fundamental.

Neste sentido, o Municipio local em parceria com a Associacto
Empresarial, Area Alto Minho e Ancoreventos, promovem a Feira do
Ambiente e Energia, que se realiza de 7 a 9 de Fevereiro, na Expoli-
ma, cuja missdo visa mostrar solucdes para a eficiéncia energética
de cada habitag@o e minimizar os impactos ambientais.

A Feira do Ambiente e Energia, jd na Il edicdo, resultou da
adesdo do Municipio de Ponte de Lima ao Pacto de Autarcas.
Este projecto consiste em reduzir as emissdes de didxido de car-
bono, em pelo menos 20% até 2020, especialmente nas dreas
domésticas e nos transportes, mediante a adopg¢do de medidas
de eficiéncia energética que promovam o aproveitamento de
fontes de energia renovdveis.
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De 7 a IS de Junho em Santarém

"Producao Nacional” € tema da Feira
Nacional de Agricultura 2014

A 519 Feira Nacional de Agricultura também serd marcada
pelo 20° aniversdrio do Centro Nacional de Exposicoes, espaco
que acolheu pela primeira vez o evento em 1994 abrindo portas
a 8 de Junho.

A 51% Feira Nacional de Agricultura/61° Feira do Ribatejo rea-
liza-se de 7 a 15 de Junho no Centro Nacional de Exposi¢oes, em
Santarém - espaco que este ano comemora o 20° aniversdrio
—eincidird principalmente na “Producdo Nacional”, temdtica que
pretende realgar a importancia dos produtos genuinamente por-
tugueses no sector agricola e que servird de base para diversas
actividades: semindrios, coldquios, apresentacoes de produtos,
demonstragdes, entre outras. No dmbito da Feirq, realce para o
SalGo Prazer de Provar que agrega o Saldo Nacional do Azeite,
o Saldo Nacional da Alimentagdo e o Festival Nacional do Vinho,
para a Fersant, organizada pelo Nersant e Lusoflora de Verdo,
promovida pela APPPFN.

Na zona exterior, a exposicGo de maquinaria e equipamentos | '

agricolas promete trazer até Santarém as novidades do mercado
e proporcionar as empresas bastantes contactos e muitos e bons
negaocios.

De 7 a15deJunho a Feira Nacional de Agricultura serd o palco
principal do mundo agricola portugués, o local apropriado para a
discuss@o de algumas das principais problemdticas relacionadas
com o sector através das “Conversas de Agricultura”.

Como sempre, animagdo serd uma constante ao longo de
nove dias com concertos, largadas de toiros, desfiles de campi-
nos, ranchos folcléricos, musica popular, entre outras surpresas.
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Entre 11 e 15 de Fevereiro, o0 Mercado da Av. S. JoGo de Deus
promove pelo sétimo ano consecutivo a Festa da Laranja, duran-
te a qual os clientes ter@o a oportunidade de adquirir a sumaren-
ta laranja algarvia a um preco muito apelativo, podendo também
participar em demonstracées e degustacdes culindrias.

Durante aquele perfodo, por cada aquisicdo igual ou superior
a 3 kg de laranja, os compradores receberdo um vale de degus-

tagdo, podendo experimentar das 9,30 as 13 horas as propostas =

apresentadas pelos alunos dos cursos de Cozinha e Pastelaria, de
Restaurante-bar, e de Gestdo Hoteleira, Restauracdo e Bebidas

da Escola de Hotelaria e Turismo de Portimdo, que além de de- g

gustacdes realizardo ainda demonstragdes culindrias, do simples
sumo ou crepe, até pratos e bebidas mais elaborados.

De tarde, entre as 17 e as 20 horas, os visitantes terdo a
oportunidade de provar um saboroso e vitaminico sumo de la-
ranja natural, preparado pelas operadoras do Sector das Horto-
fruticolas, sendo de referir que na manhd do dia 11 de Fevereiro,
a Farmdcia Rosa Nunes realiza uma acgdo de sensibilizagdo para
a adopgdo de hébitos alimentares sauddveis, realgando a impor-
tancia da Vitamina C no organismo.

De Il a IS de Fevereiro, em Portimao

Mercado da Av. S. Joao de Deus
recebe Festa da

Laranja

"

Afirmou Luis Neto Viveiros

Governo dos Acores apoia projectos
agricolas no ambito da cultura do inhame

0 Secretdrio Regional dos Recursos Naturais afirmou que o
Governo dos Acores tem “mecanismos préprios para apoiar e di-
namizar projectos de Gmbito agricola”, nomeadamente a cultura
doinhame.

Lufs Neto Viveiros referiu que, do ponto de vista do Progra-
ma do Governo, a cultura do inhame “insere-se perfeitamente no
desenvolvimento da politica agricola da Regido”, nomeadamen-
te no que se refere  implementacdo da diversificacdo agricola,
contribuindo também para o rendimento dos produtores, para
a reducdo da dependéncia do exterior e para o incremento das
culturas tradicionais.

A margem de uma visita & Associacdo Norte Crescente, se-

diada na Quinta do Norte, em S. Miguel, o Secretdrio Regional
salientou que é importante “acarinhar e reorganizar” a cultura
do inhame, permitindo aos agricultores “obter o melhor rendi-
mento das suas culturas e contribuindo também para o escoa-
mento dessa cultura com uma marca propria”. De acordo com o
Secretdrio Regional, trata-se de “uma cultura que se insere per-
feitamente naquilo que estd a ser desenvolvido neste momento,
nomeadamente a marca Agores”.

Segundo Lufs Neto Viveiros, o apoio do Governo neste dmbi-
to consiste na “promogdo do espirito associativo entre 0s produ-
tores, assim como na disponibilizacdo dos apoios no Gmbito do
novo Quadro Comunitdrio de Apoio”.

No udltimo domingo de cada més

Setubal promove mensalmente
Mercadinho do Moinho

Produtos regionais, artigos hortofruticolas da época e ar-
tesanato sdo atractivos do Mercadinho do Moinho, iniciativa a
realizar no Ultimo domingo de cada més, no Moinho de Maré da
Mourisca, em Setubal.

0 certame, com entrada gratuita, ¢ uma organizagdo conjun-
ta da Camara de Setdbal, do Instituto de Conservac@o da Natu-
reza e das Florestas, da Junta de Freguesia do Sado e da Reserva
Natural do Estudrio do Sado, com o apoio da Junta de Freguesia
de G&mbia, Pontes e Alto da Guerra.

Cerca de uma dezena de expositores marca regularmente pre-
Senca na iniciativa, a funcionar entre as 10 e as 18 horas no interior
do Moinho de Maré da Mourisca, nazona expositiva daquele espago,
no qual sdo dinamizadas actividades direccionadas para o turismo
de natureza. Além da oportunidade de conhecer e adquirir alguns
dos artigos produzidos na regido, nomeadamente o mel, a dogaria
e outras iguarias, bem como produtos hortofruticolas cultivados lo-
calmente, os visitantes podem desfrutar de momentos de lazer na
drea de cafetaria disponivel no Moinho de Maré.
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De 9 a 23 de Fevereiro, em I6 restaurantes aderentes

Comidas d'Azeite

para saborear em Marvao

0 Municipio de Marv@o organiza a IX edi¢do das “Comidas
dAzeite”, com uma quinzena inteiramente dedicada aos come-
res do Lagar, sob a chancela da marca “Marvdo Bom Gosto”. De
9 a0 23 de Fevereiro, as ementas dos 16 restaurantes aderentes
v@o apresentar pratos tradicionalmente confeccionados com o
azeite de Marvdo.

No concelho, onde existem extensas éreos de olival, a azei-
tona, nomeadamente a variedade “galega”, é essencialmente
utilizada para produzir azeite de qualidade, sendo ainda hoje
uma importante fonte de rendimento para muitos marvanenses.
Com a realizag@o deste evento, o Municipio pretende homena-
gear esses produtores e dinamizar a economia local, aliando o
turismo @ gastronomia. Reconhecido como valiosa fonte de sad-
de e largamente apreciado pela sua versatilidade na gastrono-
mia, o azeite é a base dieta mediterrénica e fundamental para
uma alimentac¢@o equilibrada.

O arranque das “Comidas d” Azeite” estd marcado para o dia 9

de Fevereiro, com a realizacdo de um Mercado de Produtos Locais

e do tradicional almogo convivio, servido no recinto das festas do
Porto da Espada, com a colaboracdo da Associacdo Cultural, Des-
portiva e Recreativa “Portus Gladii”. Da ementa fazem parte, o quei-
jo fundido com azeite e ervas aromdticas, as couves com bacalhau
do Lagar, as migas de pdo com carne de porco frita em azeite, a
laranja com mel, azeite e canela, ou a tiborna do Lagar.

No &mbito das “Comidas d'Azeite”, serd também inaugurada a Ex-

posi¢do de Fotografia “Irrealidades I, de Fernando Algarvio. Este ano, a
animagdo do evento estard a cargo do Grupo de Cantares “Aguarela do
Divor e Igrejinha”.
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fevereiro

Dim 14
sexta

21:00h Abertura dos stands
222000 Animacko masical com Grupo Referéncia

Dialds o 1*Feirade Cagae Pesca
(Tenda pirte & Cozg da Cuffurg)
08:30h Montaria da Amendosicas e Flos
18:00h Amrematacio das reses abatidas
22:00h Animacao Musical com grupo MLS

Pie-xa 1+ Faira de Ca
aw Pasca
domingo o e 4 Cac 43 Cultin)
08:30h Largada de perdizes
15:00h Congresso
Javall # Corgo - & Importincada caga no munco rusal
Caslho Brave - Repovoamerio & doengas

e 2 1 Festival de Folclore
sdbade Tnels juredo & Cang o Coffping)
10:000 Cieloturisms “Amendosiva em Flor®
18:00h Aruagho de Ranchos Folchiricos
21:00h Atusgho de Ranchos Folcboricos
22:30h Animagho musical com organists Beto

Dim 23 1* Festival de Folclore
dominge o dinte b Cas £ Caits)
15:00h Atgacio de Ranchos Foldorcos
TR:30h Alu.)c_.io das {unmrrma.;._ e
Figueira de Castelo Redrigoe
Dia 28

sexts

22:00h Banda The Undercovers
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Dﬁﬁm Passeio TT Castelo Rodrige
D8:30h Concentragio & pequendc-almaogo
Pavifdodos desporics)
12:00h Reforgo alimentar (Barca o’ Alal
1400k Almaco
18:00h Pista de obstaculos
20:00h Jantar

22:00h Baile de Camaval com a atuacio da Banda Red
GPnlega o priwior peia O el dieinoe)

Din 2
dominge Domingo de Carnaval
(fervter d Corta ey Curlfeera)
14:30h Atuagao dy banda ClhickdPlay
17:30h Atuagho da banda 3x3
Din 7
sexta 1* Concentracao Maotard
forganizogdo - Moto Clube de Costelo Rodrigo)

21:00h Abertura do Recinto & inscnigoes (Largo da Feira)
22:00h Aluacho ds banda Eenovagso 3
23:30h Animagso com DU Motard Fiv

Di
Ii.-ﬁbado 1* Conceniragho Motard

forganizogdo - Mote Clube de Castelo Rodrigo)
0%9:00h Abartura die inscrigies
14:30h Passeio Turistico
17:00h Freestyle com Paulo Martinho
22:30h Atuacio da Bancla Hi-Fi
Ankmagan com DU Motard Fi

Dia &
Domings Festa do Almendro (Barca DV Alva)

14:30h Atuacio das Concertinas de
Figueera dhe Castelo Rodrge
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VINHAIS

Sabado §,21:30
Concerto com AUREA

o Domingo 9, 14:00
{5 | Programa + I Somos Portugal
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